
 

Barolo Riserva 1998, Barbaresco Riserva 1999, Roero 2001

Borgogno F.lli 1998 - Riserva 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin mit Granatschimmer; feine süße Frucht in der Nase, nach
Kirsche, Holunderbeeren, etwas Pfeffer; satter Ansatz und Verlauf, sehr viel zupackendes 
Tannin, im Finale aber etwas harsch, trocknet leicht aus, für zehn Jahre noch weglegen. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cavallotto 1998 - Riserva Vignolo 
Herkunft: 

Beurteilung: Glänzendes Rubin; frische, kompakte Nase, ausgeprägt nach reifen
Kirschen, etwas Tee, einladend; sehr schön herausgearbeitet Frucht, viel Holunder- und
Himbeere, feinkörniges Tannin, entfaltet sich mit schöner Eleganz, süßes Finale. 
92 Punkte

Vertrieb: Bezug: Wein & Co. , Preis:

Cavallotto 1998 - Riserva Bricco Boschis Vigna San 
Giuseppe 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin-Granat; etwas zurückhaltende Nase, öffnet sich mit
Belüftung, zeigt dann fein gezeichnete Nase, nach Waldhimbeere; am Gaumen etwas
Karamell, viel süße Frucht, im Finale zupackendes Tannin, wirkt sehr frisch, baut sich satt
auf, lange. 
90 Punkte

Vertrieb: Bezug: Wein & Co. , Preis:

Clerico Domenico 1999 - Percristina 
Herkunft: 

Beurteilung: Sattes, dunkles Rubin-Granat; dichte, fleischige Nase, intensiv nach
Holunderbeeren, Tabak, getrocknete Zwetschken, spannend; überaus satt und dicht auch
am Gaumen, zeigt zunächst viel saftige Frucht, entfaltet sich dann mit sattem,
dichtmaschigem Tannin, ist dabei aber nie ungehobelt oder aufdringlich, wie aus einem
Guß, Bravo! 
97 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Marchesi di Barolo - 1998 - Riserva 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes sattes Rubin-Granat; sehr einprägsame Nase, nach riefen



dunklen Kirschen, etwas Waldhimbeere, im Hintergrund Lakritze, Fenchelsamen; saftig im 
Ansatz, zeigt kompakte Kirsche am Gaumen, entfaltet sich dann mit viel feinkörnigem
Tannin, etwas Fenchelsamen, saftig und lange anhaltend. 
89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Mascarello Giuseppe & Figlio 1999 - Monprivato (2.
Füllung)
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Granatrot; betont frische, einladende Nase, nach
Rosenblättern, viel Waldhimbeere und Kirsche, sehr klar; geschmeidig am Gaumen, zeigt
viel dichtes, feinkörniges Tannin, ausgewogen, im Finale mit sattem Druck, im Nachhall
nach Rosen und Lakritze. 
92 Punkte

Vertrieb: Bezug: Wein & Co.; Vinomenta, Salzburg, Preis:

Massolino Vigna Rionda 1998 - Riserva Vigna Rionda 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Rubin-Granat; kompakte und dichte Nase, nach Lakritze, im
Hintergrund feine Brombeere; im Ansatz feine Kirschfrucht, baut sich dann mächtig auf,
zeigt viel griffiges, noch sehr junges Tannin, hat noch viel Potential. 
91 Punkte

Vertrieb: Bezug: Weinkultur Ernst, Ebersdorf, Preis:

Monchiero 1998 - Riserva Montanello 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes, sattes Granat; leicht verhangene Nase, etwas Leder, viel
Lakritze; sehr satter Ansatz und Verlauf, in der Mitte etwas unsaubere Noten, dann viel
feinkörniges Tannin mit sattem Kern, satter Druck im Finale. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Rivetto 1998 - Riserva 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes funkelndes Rubin-Granat; fein gezeichnete Nase, etwas Leder,
viel reife Brombeerfrucht, charmant; am Gaumen viel Gewürznoten, nach Zimt, zeigt
dann etwas harsches, leicht austrocknendes Tannin. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Rosso Gigi 1998 - Riserva Arione Sori dell'Ulivo 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin; sehr offene, einprägsame Nase, nach Kirschenkonfitüre,
dunkle Johannisbeeren; zeigt am Gaumen viel Eleganz, dichtmaschig gewebtes Tannin, 
mit süßem Kern, anhaltend. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Scavino Paolo 1998 - Riserva Rocche dell'Annunziata 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes, dunkles Rubin-Granat; dunkle Nase mit Aromen nach



Unterholz, getrockneten Pilzen, Holunderbeeren, feiner Tabak; warm und rund am
Gaumen, zeigt sich sehr ausgewogen, mit Noten nach Kirschenkonfitüre, feinkörniges
Tannin, weich im Kern, geschmeidig. 
94 Punkte

Vertrieb: Bezug: Döllerer, Golling, Preis:

Castello di Neive 1999 - Riserva Santo Stefano 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Granat; nach Leder, leicht animalische Noten, nach
Holunderbeeren; zeigt sich am Gaumen sehr harmonisch, ausgewogen, mit feinkörnigem,
sehr gut eingebautem Tannin, viel Eleganz. 
90 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Castello di Neive 2000 - Santo Stefano 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Granatrot; klare Nase, mittlere Intensität, nach frischen
Kirschen, etwas pfeffrige Noten, Pfirsich; am Gaumen viel süße Frucht, herzhaftes,
zupackendes Tannin, im Finale nach Karamell. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Giacosa Bruno 2000 - Riserva Asili 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Rubin-Granat; dichte Nase, viel süße Fruchtnoten, ausgeprägt
nach Waldhimbeeren; verbindet am Gaumen auf vorbildliche Weise Dichte und Eleganz, 
viel Feuer, sehr festes Tannin, kompakt und lange, großes Potential. 
98 Punkte

Vertrieb: Bezug: Gottardi, Innsbruck; Wein Wolf, Salzburg, Preis:

Giacosa Bruno 2000 - Rabajà 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Granatrot; sehr intensive Nase, nach Waldhimbeere,
schwarzen Johannisbeeren; am Gaumen fein und dicht strukturiertes Tannin, 
konzentrierte Frucht, im Finale nach Waldhimbeere. 
96 Punkte

Vertrieb: Bezug: Gottardi, Innsbruck; Wein Wolf, Salzburg, Preis:

Giacosa Bruno 2000 - Santo Stefano di Neive 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Rubin-Granat; kompakte Nase, nach Rosenblätter und
Eibischteig, leicht balsamische Noten; sehr dicht, zugleich auch ausgewogen und 
feingliedrig, erstaunliche Frische, satter Druck im Finale. 
94 Punkte

Vertrieb: Bezug: Gottardi, Innsbruck; Wein Wolf, Salzburg, Preis:

Produttori del Barbaresco 1999 - Riserva Montestefano 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes sattes Rubin mit kräftigem Granat; verwobene Nase, nach
Leder und Haselnüssen, Lakritze, Holunderbeere im Hintergrund; viel saftige
Brombeerfrucht, kompaktes Tannin mit tollem süßem Kern, im Finale dann leider etwas



alkoholisch, ein wenig weitmaschig. 
89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Produttori del Barbaresco 1999 - Riserva Rabajà 
Herkunft: 

Beurteilung: Sattes dunkles Granat; intensiv nach Pflaumen und Brombeere, ein Hauch
Lakritze; salzig am Gaumen, zeigt viel griffiges Tannin, zupackend, entfaltet sich mit sehr
guter Länge, im Finale leider etwas austrocknend. 
89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Almondo Giovanni - Bric Valdana 
Herkunft: 

Beurteilung: Sattes, dunkles Rubin; sehr intensive Nase, etwas nach Lakritze, dunkle,
fleischige Brombeere; sehr saftig am Gaumen, kompakte, fleischige Frucht, entfaltet sich 
mit sehr viel feinkörnigem Tannin, langer Nachhall, satt. 
91 Punkte

Vertrieb: Bezug: Kung Weinhandel, Wien, Preis:

Roero Buganza Renato - Vigna Bric Paradis 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin; intensiv nach süßer Holunderbeerfrucht, leicht
getrocknete Zwetschken, einladend; viel süße Frucht auch am Gaumen, intensiv und
geschmeidig, relativ weiches Tannin, im Nachhall nach dunklen Kirschen, etwas Kakao. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Cascina Ca' Rossa - Mompissano 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Rubin-Granat; nach Preiselbeermarmelade, etwas Vanille; sehr
griffiges Tannin am Gaumen, dicht und anhaltend, wirkt noch sehr jung, viel Potential, 
hallt lange nach. 
89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Cascina Ca' Rossa - Audinaggio 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Granat; sehr intensive, einladende Nase, mit viel
Zwetschkenfrucht, dazu feine Waldhimbeernoten; rund und ausfüllend am Gaumen, nach
dunkler Kirsche, baut schönen Druck auf. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Correggia Matteo - Roche d'Ampsej 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin mit Granat; fein gezeichnete Nase nach Kirschen und
Haselnüssen, etwas Pflaumen; sehr saftig und klar am Gaumen, kommt mit schönem
feinkörnigem Tannin, elegantes Finale. 
89 Punkte

Vertrieb: Bezug: Derksen, Wien, Preis:



Roero Deltetto - Superiore Braja 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin; nach Lakritze, etwas Rauch, dunkle Schokolade, satt
nach dunklen Beeren; dicht und intensiv am Gaumen, sehr viel fleischige Frucht, 
balsamische Noten, langer Nachhall, im Finale langer Nachhall. 
92 Punkte

Vertrieb: Bezug: www.deltetto.com, Preis:

Roero Malabaila - Superiore Castelletto 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin-Granat; dezent nach Haselnüssen und Kakao, dahinter
feine Kirsche; sehr viel süße Frucht am Gaumen, schmalzig, breitet sich mit schöner
Länge aus, warm, nimmt fast balsamische Noten an, sehr angenehm. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Malvirà - Superiore Mombeltramo 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin mit leichtem Granatschimmer; feine Nase, nach frischen
Kirschen, Brombeeren, Tabak; stoffig am Gaumen, zeigt viel straff strukturiertes Tannin, 
viel süße Frucht, dicht, festes Finale, mit sehr gutem Druck. 
92 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Malvirà - Superiore Trinità 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes, dichtes Rubin-Granat; zarte, klar gezeichnete Nase, nach
Brombeere und dunklen Kirschen; zeigt sich am Gaumen geschmeidig, dicht 
strukturiertes, straffes Tannin, viel Brombeere, hallt lange nach, gutes Potential. 
90 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Marsaglia Emilio - Brich d'America Superiore 
Herkunft: 

Beurteilung: Sattes, dunkles Rubin-Granat; sehr einladende, dichte Nase, nach dunklen,
fleischigen Kirschen, etwas Kakao; ausgewogen und saftig am Gaumen, mit viel 
Brombeerfrucht, geschmeidig, im Finale leicht nach Haselnüssen. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Negro Angelo - Prachiosso 
Herkunft: 

Beurteilung: Leuchtendes Rubin mit Granat; nach Veilchen, sehr dezent und feingliedrig,
nach Zwetschken und reifen Kirschen. entfaltet sich am Gaumen mit viel satter, klarer 
Frucht, sehr weich und rund, zupackend, zeigt gute Tiefe, feinkörniges Tannin, langer
Nachhall. 
89 Punkte

Vertrieb: Bezug: ADEG, Wien, Preis:



Roero Negro Angelo - Sodisfà 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin; intensive, spannende Nase, nach Kirschen, Zwetschken
und etwas Holunderbeeren; griffiges, zupackendes Tannin am Gaumen, dichtmaschig, im
Finale nach Lakritze, gutes Potential. 
88 Punkte

Vertrieb: Bezug: ADEG, Wien, Preis:

Roero Pace - Superiore 
Herkunft: 

Beurteilung: Dunkles Granatrot; in der Nase recht zurückhaltend, macht den Wein aber
interessant, nach dunkler Brombeerfrucht; zeigt am Gaumen gutes Gewicht, geschmeidig 
und dicht, sehr viel Schmalz, im Finale leicht vom Alkohol geprägt. 
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Roero Tenuta Carretta - Superiore Bric Paradis 
Herkunft: 

Beurteilung: Funkelndes Rubin mit Granat; leicht verhangene Nase, etwas mineralische
Töne, dahinter Brombeere und Himbeere; saftig in Ansatz und Verlauf, zeigt auch da
wieder feine mineralische Komponenten, sehr lange, zeigt viel feinkörniges Tannin,
tragend, langer Nachhall. 
89 Punkte

Vertrieb: , Preis:
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