TOP-TASTINGS

Weine fiir Sie verkostet

Barolo 2000, Barbaresco 2001, Nebbiolo 2002, Roero 2001

Piemont. Uber 400 Weine (Barolo, Barbaresco, Roero und Nebbiolo) wurden anlasslich der
Alba Wine Exhibition im Mai verkostet. Nach einigen Monaten der Flaschenreife wurden
eine Auswahl der besten Weine aus dieser Verkostung sowie Weine von Winzern, die nicht
an dieser Veranstaltung teilnahmen, in unserer lItalien-Redaktion nochmals nachverkostet.
Weine mit weniger als 88 Punkten sind hier nicht ausfuhrlich beschreiben. Die Weine sind
alphabetisch nach dem Namen des weinguts geordnet. Text von Othmat Kiem.

Abbona Marziano e Enrico - Terlo Ravera
Herkunft:

Beurteilung:

Dunkels, sattes Granat; nach Unterholz und getrockneten Pilzen, etwas Holunderbeeren;
saftig in Ansatz und Verlauf, viel geschmeidiges, sattes Tannin, tragt den Wein lange,
baut im Finale schénen Druck auf.

91 Punkte

Vertrieb: Bezug: Piccini, Wien, Preis:

Alessandria F.lli - San Lorenzo
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Granatrot; schone einladende Nase mit viel Brombeere, etwas
Schokolade; am Gaumen interessant, griffiges Tannin, zupackend, gute Lange, zeigt
Rasse.

88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Alessandria Gianfranco - San Giovanni
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes dunkles Rubin; sehr kompakte, frische Frucht, klar, nach reifen
Waldhimbeeren, etwas Lakritze; saftig in Ansatz und Verlauf, zeigt sehr schdne frische
Frucht, weich angelegt, im Finale feinkdrniges Tannin, elegant.

92 Punkte

Vertrieb: Bezug: Vinovino, Linz; Wein & Co., Preis:

Alessandria Gianfranco
Herkunft:

Beurteilung: Sattes Rubin-Granat; intensiv nach reifen Waldhimbeeren, etwas erdige
Noten, nach Holunderbeeren; sehr satt in Ansatz und Verlauf, reich und Uppig, viel
feinkdrniges Tannin, leicht sandige Struktur, frisches Finale.

89 Punkte

Vertrieb: Bezug: Vinovino, Linz; Wein & Co., Preis:

Ascheri Giacomo - Sorano



Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Rubin mit leichtem Granatschimmer; feine Kirschfrucht in der
Nase, im Hintergrund etwas Gewulrznelken; am Gaumen saftige stiRe Frucht, wird dann
aber etwas weitmaschig, im Finale dann viel griffiges, leicht sandiges Tannin.

88 Punkte

Vertrieb: Bezug: www.ascherivini.it, Preis:

Azelia - San Rocco
Herkunft:

Beurteilung: Intensives leuchtendes Granat; in der Nase ausgepragt nach Haselniussen,
leichte R6stnoten, viel Flieder; am Gaumen viel zupackendes Tannin, kernig, entfaltet sich
mit viel Prazision, tiefgrindig, zeigt viel satte FruchtsitRe, sehr lange.

92 Punkte

Vertrieb: Bezug: Wein & Co.; Wagner, Gmunden, Preis:

Azelia - Bricco Fiasco
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes dichtes Rubin-Granat; sehr intensive Nase, mit viel prasenter
Frucht, reife Waldhimbeeren, Lakritze; im Ansatz geschmeidig, sehr schdones Spiel,
griffiges, sattes Tannin, im Finale nach Tabak, braucht noch lange Lagerung.

90 Punkte

Vertrieb: Bezug: Wein & Co.; Wagner, Gmunden, Preis:

Barale F.lli - Bussia
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Rubin; leicht vegetale Noten, sehr fein gezeichnete Nase,
uppige reife, dunkle Kirschfrucht, sehr klar; entfaltet sich am Gaumen mit viel Eleganz,
frische Frucht, feingliedrig, im Finale anhaltend.

89 Punkte

Vertrieb: Bezug: Gottardi, Innsbruck, Preis:

Batasiolo - Vigneto Cerequio
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Rubin-Granat; sehr fein angelegte Nase, nach reifer Kirsche,
etwas Lakritze, Johannisbeere; am Gaumen viel frische Kirschfrucht, saftig, kommt im
hinteren Verlauf mit sattem aber leicht sandigem Tannin, trocknet im Finale leider etwas
aus.

88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Bergadano - Sarmassa
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes dunkles Granat; feine Brombeernase, nach frischer Kirsche,
ansprechend; am Gaumen sehr griffiges Tannin, zupackend, ausgewogen, langer
Nachhall.

89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Boglietti Enzo - Brunate
Herkunft:



Beurteilung: Funkelndes Rubin-Granat; kommt mit sehr intensiver Frucht, nach einem
Korb voll reifer Kirschen, Zwetschken, im Hintergrund etwas Leder; schmalzig am
Gaumen, zeigt sich im mittleren Teil sehr ausgewogen, stoffig, im Finale guter Druck, sehr
lange anhaltend.

94 Punkte

Vertrieb: Bezug: Stangl, Salzburg, Preis:

Boglietti Enzo - Case Nere
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes, sattes Rubin-Granat; intensive, dichte Nase, leicht
mineralische Noten, dann viel Pflaume, dunkle reife Kirsche, etwas Tabak; entfaltet sich
sehr samtig und kompakt, viel stiRes, dichtmaschiges Tannin, ausgewogen und lange
anhaltend.

94 Punkte

Vertrieb: Bezug: Stangl, Salzburg, Preis:

Boglietti Enzo - Fossati
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Granatrot; fein gezeichnete Nase, etwas zuriickhaltend, nach
Kirschenkonfitire; im Ansatz stoffig, zeigt im weiteren Verlauf viel griffiges Tannin, leicht
rau und austrocknend, wirkt recht alkoholisch.

90 Punkte

Vertrieb: Bezug: Stangl, Salzburg, Preis:

Bongiovanni - Pernanno
Herkunft:

Beurteilung: Glanzendes Rubin-Granat; leicht nach Lack, etwas Vanille, Zwetschken;
sehr weich am Gaumen, schmalzig, feinkérniges Tannin mit kompaktem, stiem Kern, im
Finale leider stark von Holzaromen gepragt.

88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Boroli Silvano - Villero
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Rubin; sehr dichte, fleischige Nase, mit klar gezeichneter
Frucht, nach Brombeeren und reifen, dunklen Kirschen, etwas Schokolade; Uberrascht am
Gaumen durch satte, frische Frucht, sehr klar und pragnant, dicht gewebtes Tannin, lange
anhaltend, hat noch enormes Potential.

93 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Boroli Silvano
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Rubin-Granat; intensiv nach Flieder, Zwetschken, im
Hintergrund etwas Lakritze; sehr satt am Gaumen, zeigt kompakte Frucht, entfaltet sich
mit griffigem Tannin, satter Druck im Finale.

89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Brezza Giacomo - Cannubi
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Granat; sehr offene und zugangliche Nase, Noten nach



Erdbeer-Sahne, sehr klar ; salzig im Ansatz, entfaltet sich geschmeidig, samtig und
elegant, zeigt viel klare Frucht, im Nachhall mineralische Noten.
90 Punkte

Vertrieb: Bezug: Hugo Kern, Feldbach; Perkal's Wein Art, Wien, Preis:

Brezza Giacomo - Sarmassa
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Rubin-Granat; intensive Nase mit ausgepragten Aromen nach
Nougat und Holunderbeeren, etwas Leder, Rosen; saftig im Ansatz, zeigt dann straffes,
etwas harsches Tannin, endet auf frischer Kirschfrucht, braucht noch Zeit.

90 Punkte

Vertrieb: Bezug: Hugo Kern, Feldbach; Perkal's Wein Art, Wien, Preis:

Bric Cenciurio - Costa di Rose
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Rubin; sehr klare, prazise Nase, nach fleischiger Kirsche, ein
Hauch Zimt, klar und frisch; dichtes Tannin, sehr feinmaschig, entfaltet sich mit einem
grof3en Bogen, saftig, im Finale lange nach Waldhimbeeren.

91 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Burlotto G.B - Acclivi
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes, mitteldichtes Rubin; sehr schéne angelegte Nase, frisch und
klar, nach Kirschen, etwas Himbeere, am Gaumen geschliffen, viel Himbeerfrucht,
feinmaschiges Tannin, gibt satten Druck, wirkt sehr frisch, zeigt gute Lange im Finale.
88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cadia
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Rubin; tberraschend frisch in der Nase, nach Kirschen, etwas
Gewdurznelken und Leder; auch am Gaumen sehr saftig, viel frische Kirschfrucht, mittlere
Struktur, im Nachhall nach dunklen Johannisbeeren.

88 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cascina Adelaide - Preda
Herkunft:

Beurteilung: Dichtes, leuchtendes Rubin mit Granatschimmer; intensiv und satt nach
Brombeere, Veilchen, ein Hauch Nougat, einladend; kompakt am Gaumen, sehr saftig,
dichtmaschiges Tannin, entfaltet sich mit grol3er Lange, viel Waldhimbeere, langer
Nachhall.

92 Punkte

Vertrieb: , Preis:



Cascina Adelaide - Cannubi
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes dichtes Rubin-Granat; sehr reichhaltige, tppige Nase, nach
Kirschenkonfiture, unterlegt von dezenten Ledernoten; schmalzig und ausgewogen am
Gaumen, dichtes Tannin, hat feinen sufen Kern, langer Nachhall.

90 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cascina Ballarin - Bussia
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Rubin-Granat; ausgepragte Nase mit einem schénen Spiel
nach HaselnlUssen, etwas schwarze Johannisbeere, erdige Komponenten; samtiges und
dichtes Tannin am Gaumen, mit siRem Kern, breitet sich schén aus, griffig, langer
Nachhall.

92 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cascina Ballarin - Bricco Rocca
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Granatrot; leicht nach Leder, satte Brombeerduft dahinter,
etwas Rosenblatter; entfaltet sich am Gaumen mit sehr intensiver Frucht, nach Veilchen
und dunkler Kirsche, sehr saftig, dazu feinmaschiges Tannin.

91 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cascina Ballarin - Tre Ciabot
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes, aufhellendes Granat; fein angelegte Nase, nach reifen
Zwetschken, von Zimt und Gewirznelken unterlegt; fein saftige Frucht am Gaumen,
geschmeidiges, siiBes Tannin, klar und mit langem Nachhall.

90 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cascina Cucco - Cerrati
Herkunft:

Beurteilung: Dichtes, gldnzendes Granat; nach reifen schwarzen Johannisbeeren, etwas
Leder und Haselnusse; satter Ansatz und Verlauf, viel kerniges Tannin, dicht gewebt,
erdige Komponenten, breit und fullig, satter Druck.

90 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cascina del Monastero - Bricco Luciani
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes sattes Granatrot; sehr klare, duftige Nase, nach reifer
Himbeere, dunkle Kirsche; satter Ansatz, zeigt am Gaumen viel Zwetschkenfrucht,
entfaltet im Verlauf dichtmaschiges Tannin, leicht sandig, aber mit siflem Kern,
anhaltend.

89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Cavallotto - Bricco Boschis



Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Rubin mit leichtem Granatschimmer; sehr dichte, kompakte
Frucht, nach reifen Himbeeren, Kirsche, einladend und frisch; auch am Gaumen sehr
saftig, viel Frucht, Brombeere, entfaltet sich im hinteren Bereich mit feinkérnigem Tannin,
langer Nachhall.

91 Punkte

Vertrieb: Bezug: Wein & Co. , Preis:

Ceretto - Bricco Rocche Prapo
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Granatrot mit oranger Zunge; sehr interessante, offene Nase,
nach reifen Zwetschken, etwas Leder, Waldhimbeeren, leicht mineralische Noten; stoffig
am Gaumen, zeigt fein gewebtes, dichtes Tannin, mit viel sufRer Frucht, anhaltend im
Finale, nach Tabak.

92 Punkte

Vertrieb: Bezug: Vinissimo, Minchen, Preis:

Ceretto - Bricco Rocche Bricco Rocche
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes dichtes Granatrot; intensive Nase, nach getrockneten Pilzen,
Lakritze, Rosenblatter, getrocknete Zwetschken; am Gaumen schdnes Spiel, geschliffenes
Tannin, weich und geschmeidig, anhaltend im Finale.

91 Punkte

Vertrieb: Bezug: Vinissimo, Minchen, Preis:

Ceretto - Bricco Rocche Brunate
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes, intensives Granat; nach Veilchen und Himbeerfrucht, etwas
Tabak; am Gaumen betont gekochte Aromen, marmeladige Frucht, die Hitze des
Jahrganges kommt deutlich zum Tragen, griffiges Tannin.

88 Punkte

Vertrieb: Bezug: Vinissimo, Minchen, Preis:

Ceretto - Zonchera
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Rubin-Granat; sehr klare und intensive Nase mit ausgepragter
Frucht, viel siiRe Kirschfrucht, etwas Leder und Lakritze, einladend; im Ansatz und Verlauf
zwar satt, aber auch recht breit, leichte Noten nach Konfitire, man spurt den heiRen
Jahrgang, geschmeidiges Finale.

88 Punkte

Vertrieb: Bezug: Vinissimo, Minchen, Preis:

Chiarlo Michele - Cannubi
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Rubin mit Granat; intensive, feine Frucht in der Nase, satt nach
Brombeeren und Zimt; saftig am Gaumen, entfaltet sich mit viel Eleganz, linear, sehr
geschmeidig, im Finale schéne Nachhall, nach Brombeere, Lakritze.

88 Punkte

Vertrieb: Bezug: Amann, Hohenems, Preis:

Clerico Domenico - Pajana
Herkunft:



Beurteilung: Funkelndes sattes Rubin-Granat; etwas Lakritze, nach reifen schwarzen
Johannisbeeren, dazu Pflaumen; saftig in Ansatz, entfaltet sich dann mit viel feinkérnigem
Tannin, satte reife Frucht, dicht, im Finale nach schwarzen Johannisbeeren und Lakritze.
93 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Clerico Domenico - Ciabot Mentin Ginestra
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes dunkles Granat; klar herausgearbeitet Frucht, viel
Waldhimbeeren, etwas schwarze Johannisbeeren, im Hintergrund etwas Minze;
zupackendes Tannin am Gaumen, straff angelegt, zeigt viel Tiefe, noch sehr jung, hat
sehr gute Ansatze, braucht noch Lagerung.

92 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Conterno Aldo - Cicala
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes dichtes Granat; intensive Nase, nach reifen dunklen Kirschen,
Himbeere, dazu etwas Tabak und Rosenbléatter, spannend; zeigt sich im Ansatz sehr
saftig, mit frischer Frucht, entfaltet dann viel feinkdrniges und dichtes Tannin, lange und
tragend, elegant.

94 Punkte

Vertrieb: Bezug: Morandell, Woérgl, Preis:

Conterno Aldo - Colonello
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Granat; nach Rumtopf, etwas Zwetschken, im Hintergrund
etwas Karamell; erstaunlich frisch und saftig in Ansatz und Verlauf, sehr viel
geschmeidiges Tannin mit siBRem Kern, verkapselt, zeigt enormes Potential, sehr lange.
93 Punkte

Vertrieb: Bezug: Morandell, Woérgl, Preis:

Conterno Aldo - Bussia
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Granatrot; feine frische Noten in der Nase, nach
Gewdurznelken, dazu Himbeere und Zwetschke; am Gaumen feingliedrig und frisch
angelegt, saftige Frucht, salzig, gute Lange.

89 Punkte

Vertrieb: Bezug: Morandell, Worgl, Preis:

Conterno Fantino - Parussi
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes Rubin-Granat; verfuhrerische Nase mit viel reifen Kirschen,
Rosenblatter, etwas Leder, frisch und klar; saftig und salzig am Gaumen, viel Kirsche,
entfaltet sich dann mit dichtmaschigem Tannin, guter Druck im Finale.

93 Punkte

Vertrieb: Bezug: info@conternofantino.it, Preis:

Conterno Fantino - Sori Ginestra
Herkunft:

Beurteilung: Dichtes dunkles Rubin-Granat; nach Leder, etwas Haseln(sse,



Zwetschkenfrucht; sehr intensiv am Gaumen, dichtmaschig gewebtes Tannin, kleidet wie
ein Teppich den Gaumen aus, griffig im Finale.
92 Punkte

Vertrieb: Bezug: info@conternofantino.it, Preis:

Conterno Fantino - Vigna del Gris
Herkunft:

Beurteilung: Funkelndes dunkles Granat; nach Truffel und Leder, etwas Vanille,
Brombeere; am Gaumen ist das Holz sehr gut integriert, dichtmaschig, enorme Flille,
allerdings bleibt die Eleganz etwas auf der Strecke, im Finale nach Kokos, leicht
austrocknend.

90 Punkte

Vertrieb: Bezug: info@conternofantino.it, Preis:

Conterno Franco - Vigna Pugnane
Herkunft:

Beurteilung: Dunkles, sattes Granatrot; intensive, ansprechende Nase, nach Flieder,
unterlegt von leichten Vanilletonen, reife Zwetschkenfrucht; satter Ansatz und Verlauf,
sehr warme reife Frucht, nach Zwetschken, zeigt im hinteren Bereich viel griffiges Tannin,
leicht sandig, anhaltend.

89 Punkte

Vertrieb: , Preis:

Conterno Giacomo - Cascina Francia
Herkunft:

Beurteilung: Leuchtendes Granat mit oranger Zunge; feiner Rosenduft in der Nase, nach
Preiselbeere, etwas Leder; stoffig im Ansatz, cremig im Verlauf, ausfiullend, zeigt aber
auch leicht gekochte Aromen, im Finale deutliche Bitternoten.

89 Punkte

Vertrieb: Bezug: Kracher, llimitz, Preis:
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