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Le plus grand vin rouge du monde

Je suis allé dans le Piedmont italien du 10 au 17 may, assister au « Alba Wine
Exhibition ». Durant mon séjour, j’ai calculé avoir dégusté un peu plus de 400 vins
élabotés avec le cépage nebbiolo, soit quelques Roeto, mais surtout des Barolo et des
Batbaresco. Ot, permettez cette anecdore : en 2000, on habirair la maison depuis ptés
d'un an et on trouvait que la cage d'escalier menant au sous-sol éair. trop sombre. On
a donc opté pour cette solution qui consistait 4 installer une petite fenétre supplémen-
taite, octogonale er d'une rrenraine de pouces de dizmétre. Mais, avant de 'installer, je
me suis fait plaisit : J'ai fouillé mes livres sur le vin pour y rrouver la plus belle illus-

tration d'une grappe de tebbiolo - selon mot le plus grand de tous les eépages touges,
et i demandé 2 une artiste de Saint Canur de teproduite certe grappe et son fewllage
typique au centre de la fenétre. Elle a plut6t aimé lidée, elle s'est exéeurée et le résul-
tat est tout bonnement magnifique! Depuis, chaque matin, la ptemiéte chose que
Japetcois en sortant de la chambre & coucher, c'est mon cépage préfére!

La sélection Cellier enfin disponible

La SAQ vient tout juste de libéter la sélection de Batolo annoncée dans le det-
nier numéro du magazine Cellier. Ils sont tous de cet excellent millésime que fur 2004
et nous avons pu les gofiter enavant premiére. Or, l'espace m étant chichement compté,
permettez que je synthénse er que jaille dioit au bur :

o « Nebbiolo s c'est « patience » éerit autrement : A cause d’une profusion de ta-
nins assez particuliers, les grands vins de nebbiolo mettent - au bas mot - dix ans
aatteindre leur plénitude.

o Le millésime 2004 fut excellent, plusieurs vins se goutent déj fort bien, mais
d’aurtes se sont refermés sur ewx-mémes et devront érre attendus un bon moment.

¢ Temillésime 2005, qualifié de « Classique », est bien moins évident : 1l 2 plu au
moment des vendanges, la qualité n'est pas uniforme (faudra faire gaffe..) et plo-
sieurs vins mettront encore plus de temps & digérer des tanins, disons, moins mirs.
¢ Les Bamlo de cetie offte Cellier sont tous bons. Cettains se gofitent mieux, tels les
Serralunga d' Alba Fontanafredda Barolo 2004 (11039461}, Beni di Bata-
siolo Barolo 2004 {10856777) — absolument étonnant, 4 ce prix! — Aurelio Set-
timo 2004{11039269) et Serralunga Paclo Manzone Barolo 2004 (11039306).

¢ 1l faudra atrendre {ou encote passer en carafe plusieuts heures 4 I'avance sinon une
journée compléte!) les trés sérieux Cerequio Michele Chiarlo Barolo 2004
{10221579) Mascarello Monprivato Castiglione Falletto 2004 (1085643 5),
Pio Cesare Ornato 2004 {10271146).

o A Alba ona golité aussi des « Riserva » de 2003 ¢ il a fait trop chaud, le fruiré
« grillé » manque de fraicheur et plusieuts vins sont rernes. Quant au millésime
1999 qua I 'époque on avait prisavec un grain de sel. .. vous devez savoir {on a pu
en goliter un grand nombte cat chaque producteur érait tenu d’en offtir au moins
une fois!) que les vins sont absolument splendides!

¢ Du bon vin de nebbiolo, ca offre une flopée d'arbmes trés otiginaux tels que 1z tose,

le cuir, L'anis, la truffe, le tabac, l'encens et le chutney. En un mot ¢a s'écrit comme
cect : EXTASE!

Pour beaucoup plus d’info sur ces Barolo
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