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Barbaresco 2007 Ih Barolo 2006

nebbiolo

DET MESTA VAR SIG LIKT | ALBA | MA])
under den é&rligen dterkommande pressprov-
ningen. De ljusa lokalerna, den oklanderliga
servicen, lunchens ondmnbara mangder carne
cruda och det fullspickade programmet, som
knappt ger tid at en eftermiddags-espresso for
att nollstdlla smaklgkarna. Albeisa-foreningen,
som stdr som arrangér for begivenheten, hade
dock i &r gatt samman med nya partners pa or-
ganisationssidan, sd nu féregar de fyra dagar-
nas intensiva provningar inte lingre under
overskriften Alba Wines Exhibition men det mer
precisa Nebbiolo Prima.

Det rader namligen inga tvivel om vem som
har huvudrollen har. Det provas visserligen en
del dolcetto- och barberaviner under veckans
producentbesék, men samtliga 325 viner under
férmiddagens blindprovningar var som vanligt
nebbioloviner i form av DOCG:erne Roero, Bar-

AV TOMAS ILKJAER

baresco och Barolo. I ar var det for de tva forst-
namndas vidkommande argang 2007, som hall-
des i glasen, medan barolovinerna, som ju ar
underkastade krav om langre lagring, var fran
2006. Dessutom fanns smakprover pa de res-
pektive vinernas Riserva-versioner, men for Ba-
rolons och Barbarescons del dr det alltid sa rela-
tivt f exemplar, att det inte 4r meningsfullt att
gd pa djupet med dessa.

Bland roerovinerna  utgjorde Riserva
2006-flaskorna dock hélften av de 30 deltagan-
de vinerna och ddrmed en vasentlig del av un-
derlaget for den samlade bedomningen.

DOCG-utndmningen 2004 har inte fitt Roero
att ta sig ut ur de mer berémda grannvinernas
skugga, och jag tycker heller inte att det finns
nagra klara indikationer pa att den bilden snart
kommer att fordndras. De bdsta vinerna ar
glimrande, med en omisskdnnlig nebbioloka-

prima

Presentationen av de senaste Barolo- och Barbaresco-drgdngarna pd marknaden avsldjade tva mycket olika
drgdngar. For Barolons del kan 2006 bli en kommande klassisk drgdng i stram, strukturerad stil. Barbaresco anno
2007 bjuder déaremot pd fylliga, generdsa och ovanligt lattillgangliga viner.

raktdr i den for zonen typiska, lattare, mer ele-
ganta stilen. Avstandet till bottennivan dr dock
lite for langt och den stilistiska spannvidden
(las: forvirringen) ar stor trots relativt fa viner.
Jag har tidigare suckat 6ver tendensen till att
lite for manga av producenterna i for hog grad
kikar ver pa den andra sidan Tanaro-floden ef-
ter sina forebilder. Det ar naturligtvis forstae-
ligt att vilja efterlikna inte minst Barolo, men
resultatet blir alltfor ofta viner med 6vermogen
frukt och for mycket barriquelagring. En upp-
maning om "bliv vid din l4st” kdnns en aning
bakétstravande och gladjedodande, men icke
desto mindre finner jag att de lattare, mindre
strukturerade Roero-vinerna ar mest tillfred-
stdllande. Relativt sett alltsd, for generellt var
de lite fylligare Riserva-vinerna fran den mer
strukturerade 2006-argangen (se nedan) att fo-
redraiar.

De bdista av 30 st Roero
2007 och Riserva 2006

90-92 LGP

Malvira Riserva 2006 “Renesio”

89-91 LGP
Cascina Ca’ Rossa Riserva 2006 “Monpissano”
Monchiero Carbone Riserva 2006 “Printi”

Negro Lorenzo Riserva 2006 “S. Francesco”

88-90 LGP

Careglio 2007

Cascina Chicco 2007 “Montespinato”
Monchiero Carbone 2007 “Sru”

Taliano Michele Riserva 2006 “Roche dra
Bossora’

Barbaresco 2007
VARIERANDE SASONG GAV TILLTALANDE VINER
2007 var ett vidermdssigt ovanligt ar i Langhe-
omradet. Vintern var historiskt mild och kort
med en mycket tidig blomning i borjan av maj
som resultat. En efterféljande kallare period
med en del nederbord bromsade utvecklingen
nagot, i juli blev det aterigen varmt och relativt
torrt, medan augustis forhéllandevis laga tem-
peraturer drog i den andra riktningen. Overlag
blev det tal om en tidig, men dock inte extremt
tidig, skord for nebbiolons vidkommande med
start omkring 15—20 september.

Resultatet for barbarescovinerna blev 6verlag
gott, med sockerniver Gver genomsnittet. Det
har generellt sett manifesterat sig i manga for-
hallandevis fylliga, lattillgdngliga viner med fin
fruktkoncentration och vilbalanserade tanni-
ner. Lagstanivan var ganska hog och den stora
bilden visar en riktigt bra drgang med ett flertal
harmoniska viner, som i ménga fall inte behover
aratal i killaren fore konsumtion. Det ror sig
alltsd inte om en uttalad lagringsargéng, men
ndr vi talar Nebbiolo sa finns det naturligtvis
massor av exempel pa viner som dels héller sig
pa toppen de nésta 10 aren och dels kommer att
utveckla sig mot det (dnnu) battre.

Den i jamférelse med Barolo mindre Barbares-
co-zonen levererar i regel en mer homogen sam-
ling viner med mindre geografiska skillnader, och
det var heller ingen namnvard skillnad mellan de
tvd huvudkommunerna Neive och Barbaresco.
Treiso haltar vad giller toppviner som alltid lite
efter, men det beror mer pd sdmre vingdrdsldgen
framfor drgangsspecifika forhallanden.

De bdista av 80 st basta
Barbaresco 2007

93-95 LGP

Sottimano “Pajore”

92-94 LGP

Antica Casa Vinicola Scarpa “Tettineive”

91-93 LGP
Cascina Morassino “Ovello”
Pelissero “Nubiola”

Rivetti Massimo “Froi”

90-92 LGP

LaCa' Nova "Montestefano”
Cascina Luisin “Rabaja”
Marchesi di Gresy “Martinenga’

Negro Angelo “Cascinotta”

89-91 LGP
Cigliuti “Vigne Erte”

A

Giacosa Fratelli “Basarin Vigna Gianmate
Marchesi di Barolo “Serragrilli”
Montaribaldi “Palazzina”

Albino Rocca “Vigneto Brich Ronchi”

Bruno Rocca “Rabaja’”

88-90 LGP

Barale “Serraboella”
Ca’ du Rabaja “Rabaja”
Castello di Neive
Moccagatta “Bric Balin”

Sottimano “Cotta”

Barolo 2006

EN POTENTIELL KLASSIKER

Vintern 2006 var daremot ovanligt langvarig,
kall och vat med en [angsamt startande vaxtsa-
song som resultat. Den forsta delen av somma-
ren blev emellertid varm och inte minst mycket
torr och det sparsamma regnandet var ocksd
kannetecknande for augusti, da temperaturen
foll markant med stora temperaturvaxlingar
mellan natt och dag. Da regnet omsider kom var
det i stora mangder och i tvd omgangar i sep-
tember, men det ségs i stort sett upp direkt av
den uttorkade jorden och gjorde ingen storre
skada. Bést var det forstds for de producenter
som véntade ett tag med att skérda, tills efter

Nebbiolo Gr den obestridda huvudpersonen
under provningarna i Alba.

regnen, vilket géllde for storre delen av nebbio-
lodruvorna.

2006 har generellt sett gett strukturerade,
strama och komplexa baroloviner med mindre
omedelbar fruktig charm &n vad argang 2007
visar. Det finns hér och nu farre tillmotesgéen-
de upplevelser och gruppen av viner med osaker
framtid &r storre. Det betyder i synnerhet att
det finns en del viner som vid provningen fram-
stod som lite for spinkiga och obalanserade
utan den nodvindiga frukten och fylligheten
som uppbackning till de markanta tanninerna.
Det &r storre spridning i kvalitet jamfort med
Barbaresco 2007, men de bésta Barolo 2006 &r
utmdrkta och har riktigt goda forutsattningar
for att bli klassiker for de tdlmodiga. Det liknar
lite ett argéngspar i stil med 1996/1997, men
2007-vinerna har inte lika varm, mogen och
mjuk frukt som 1997:0rna hade och 2006 verkar
heller inte s& stramt och drkeklassiskt som de
annu lite avvisande 1996:0rna.

Frénvaron av Serralunga d’Alba-viner bland topp-
betygen 4r markant, men man ska nog vara forsik-
tig med att generellt doma ut vinerna hérifran. Det
ar visserligen sa att den pa forhand lite hérda ar-
gangen knappast behdver kommunens typiska
fasta karaktar, men omvént finner man ofta har ett
djup och mérk frukt som kan balansera upp situa-

223



Nebbiolo Prima

224

tionen lite. Den harmonin tar det dock tid att ut-
veckla, och det kan vara svart att avgéra just dessa
viners potential i en mer klassisk argang.

De baista av 180
Barolo 2006

92-94 LGP

Cordero di Montezemolo “Enrico VI”

91-93 LGP

Aldo Conterno “Colonnello”

Cordero di Montezemolo “Bricco Gattera”
Grimaldi Giacomo “Le Coste”

Prunotto “Bussia”

Schiavenza “Prapo”

90-92 LGP

Barale Elli “Bussia”

Brezza Giacomo & figli “Bricco Sarmassa”
Brezza Giacomo & figli “Cannubi”
Castello di Verduno “Massara”

Franco Conterno “Vigna Pugnane”

88-91 LGP

Gianfranco Alessandria “San Giovanni”
Enzo Boglietti “Fossati”

Bovio Gianfranco “Rocchettevino”
Bovio Gianfranco “Arborina”
Burlotto Comm. G. B. “Acclivi”
Michele Chiarlo “Cerequio”

Elvio Cogno “Cascina Nuova’

Elvio Cogno “Ravera’

Germano Angelo “Vigna Rug”
Marchesi di Barolo “Sarmassa”
Aurelio Settimo

Parusso Armando “Bussia”

Brovia “Ca’ Mia”

Giuseppe Rinaldi “Brunate — Le Coste”

Not i faktaruta:

Vinerna ar bedémda med ett podngintervall for
att erkdnna svarigheterna med en precis varde-
ring av de &nnu mycket unga vinerna. Podngen
arenvardering avvinerna har och nu och inte
deras eventuella maximala podng i framtiden.
Det skall noteras att en del vdalrenommerade
producenter som till exempel Gaja, Bruno Gia-
cosa, La Spinetta, Elio Altare, Roberto Voerzio,
Domenico Glerico och Giacomo Conterno inte
deltog pa NebbioloPrima.

Hrise S
BAROLO_.

1 ARBORIS

7 &rgéngar av Veglios Barolo Arborina med vingdrden i bakgrunden.
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Planterade hektar Hektoliter Antal flaskor (0,75 1.)
Roero 2007 196 6.353 0.85 milj.
Barbaresco 2007 699 32.290 4.31 milj.
Barolo 2006 1786 84.582 11.28 milj.

s

Martinenga-egendomen med fornet i Barbaresco by i bakgrunden.

Massolino
— Vigna Rionda

DETTA HISTORISKA HUS i Serralunga
d’Alba grundades 1896 och i dag ar det fjarde
generationen, representerad av Franco och Ro-
berto, som har Gvertagit stafettpinnen. Det var
deras fader/farbréder som sag till att képa upp
mark i ndgra av kommunens mest ansedda vin-
gardar och lade ddrmed grunden till den myck-
et overtygande Barolo-portfélj man idag kan
visa upp. Franco Massolino hade 6ppnat alla
husets tre vingardshetecknade Barolo i 4 topp-
argangar.

Margheria kommer frdn 1.5 sydvastvanda hek-
tar pd sluttningen nedanfér vingdrden mot
Monforte d’Alba. Det 4r en Barolo som vinifie-
rats pa traditionellt vis med upp till 20 dagars
masceration vid relativt héga temperaturer
(31—32°C) fore lagring pa stérre, aldre fat (bot-
ti) i omkring 2.5 ar. Vinet i glaset ar i 6verens-
stammelse med detta ocksd verkligen klassiskt.
Generellt ar det tal om en for nebbiolon typiskt
ljus farg och en ren, slank frukt som &r tdt men
aldrig 6verdrivet koncentrerad.

Doften i de yngre vinerna frdn 2006 (Nr
94565/499 kr/89 LGP) och 2004 (90 LGP) har
massor av mogna roda bar, men ocksé den for
Serralunga typiska tonen av lakrits. Kommu-
nens fasta tanninstruktur marks ocksa, men
det dr fin balans d&ven om 2006 fortfarande dr sa
ung att den framstér som en smula sluten och

Ire
vertikalprovningar

Férmiddagarnas provningar i Alba dr suverdna for att ge en dverblick
av de olika drgangarnas kvalitet och karaktdr, men det dr eftermidda-
garnas besok i vinkdllarna som ger tillfdlle for en grundligare bedomning
av enskilda viner och producenter. Denna gdng koncentrerade jag mig pd
vertikalprovningar hos tre producenter med viner frdn fyra olika omrdaden.

stram. | 4rgdng 2001 (91 LGP) 4r frukten djupa-
re, mérkare och tdtare med en rustik ton, som
dock forsvinner med lite luft. Det finns fortfa-
rande massor av tannin, men balansen 4r ocksa
har mycket fin. 1999 (92 LGP) &r nira sin topp
med tobak och svamp i doften och en fullmogen
s6t fruktighet. Langst bak i doften och smaken
ar den mer frisk och barig med en svag ton av
lakrits.

Massolino dger bara en dryg hektar av Para-
fada-vingarden, som ligger i hjdrtat av den
langstrackta kommunen lite norr om sjilva
staden. Den forsta argangen var 1990, och vi-
net var Francos projekt da han vid den tiden

blev fardigutbildad oenolog. Inspirerad av da-

Franco Massolino berdttar pé terrassen ovanfér Rionda-vingdrden.

tidens vag av baroloviner med kortare mace-
rationstider och barriquelagring var hans mal
att gora en morkare, fylligare och mindre
strukturerad Barolo, och siledes har Massoli-
no i manga ar kunnat bjuda kunderna pa bade
klassiska viner och en mer modern barolover-
sion. Det kommer att dndra sig i framtiden,
for fran och med argdng 2007 dr ocksa detta
vin endast lagrat pa botti, och de provade vi-
nerna dr dirmed antagligen de sista med sa
relativt markant fatpragel. Den morkare, mer
mogna fruktkaraktiaren och mjukare tanni-
nerna dr dock ett terroirdrag som séakert ock-
sd i fortsattningen kommer att prédgla vinet.
2006 (Nr 94567/499 kr/89 LGP) ir det mest
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utvecklade av de unga vinerna, med en djup,
mork fruktkaraktdr och ett daimpat men tyd-
ligt fatpragel med vanilj och koladoft. Den slu-
tar lite torrt. 2004 (89 LGP) ir elegant,
"smooth” och latt s6tfruktig i en omedelbar
och charmerande stil, men ocksa lite kort och
det minst strukturerade av vinerna. 2001 och
1999 (bagge 91 LGP) dr relativt utvecklade
med mogen frukt, tobak och tjara och en lack-
er, rund och sotfruktig avslutning.

Vigna Rionda Riserva dr Massolinos toppvin
och fér mig en av de konsekvent bésta Barolo
Riserva-vinerna. Vinet stammar fran 2.3 hektar
pa sydsluttningen i Rionda-parcellen, som hor
till Barolos mest ansedda vingdrdar. Det far
langre maceration dn de tva andra vinerna (27
dagar 2009) och fatlagringen pa botti varar i
3,5-4 &r. Harefter véntar ytterligare flasklag-
ring da vinet forst slapps efter cirka 6 ar. Den
forsta versionen kom 1982 och sedan gjordes
ingen Rionda 1983, 1987, 1992, 1994 och 2003.
Det &r ett vin som pa bésta vis demonstrerar
Nebbiolos férmaga att leverera intensiva och
strukturerade men dock eleganta och ljusa vi-
ner. 2004 (91 LGP) 4r ung och dnnu inte sd kom-
plex, men den har en mycket elegant och floral,
nastan parfymerad doft med violtoner. Det
finns bade ljusa, flyktiga bartoner och en mor-
kare kdrna med so6t tobak och avslutningen ar
ren och stram. 2001 (92 LGP) ar djup, tdt och
mycket inbjudande med karaktdristiskt harda
nebbiolotanniner men ocksa en lika typisk
Massolino-balans och fin intensitet. 2000 Die-
ci Anni (Ti ar) (93 LGP) ir en specialversion av
Rionda, som har fatt en smula extra fatlagring
och ndstan 6 drs lagring pa flaska i kallaren
innan den sldpptes. Doften dr forbluffande
frisk, ungdomlig och latt kryddig med eleganta,
forforiska bartoner. Smaken ar férst stram och
"kylig” men avslutar med mogen sétma och
stor tdthet. 1999 (94 LGP) Gppnar sig langsamt,
men uppenbarar sd en omattligt tét, vibreran-
de, svart frukt som bars upp av fasta tanniner.
Det 4r som om den sdger: kom an om du vagar,
och vdgar man sa belénas man med en intensiv,
mork, slank men strukturerad, stor Barolo.

.
Mauro Veglio

MAURO AR ETT klassiskt exempel p& de nya
tiderna i Barolo, som bérjade i mitten av 80-ta-
let och tog fart pa allvar pa 90-talet. Han dver-
tog familjevingdrden och tog 1992 beslutet om
en total kursdndring. Receptet hamtades fran
grannen Elio Altare: drastisk reducering av
skordeutbudet, forkortad macerationstid, bort
med stora botti och cement, in med barriques
och temperaturkontrollerat stal. Nu goérs det
fran ca 11 hektar 50—70 000 flaskor totalt, va-
rav omkring 23 000 &r Barolo. D& jag besokte
Mauro och hans fru Daniela for férsta gangen
1998 var kallaren trang, provningslokalen opre-
tentios och Daniela arbetade pé en bank. Sedan
dess har man utvidgat flera ganger, kéllaren ar
nu stor och modern och den stora provningslo-
kalen har panoramautsikt dver vingardarna och
manga hedersbevis pd viggarna. Daniela jobbar
heltid pa vingérden och bilen 4r storre! Som
sagt: en typisk bild av férandringen.

Vinerna hor 6verlag till den relativt ljusa, fris-
ka, och eleganta sidan, i alla fall nar det galler
fruktens karaktar. Typiska La Morra-associatio-
ner som jordgubbar, hallon, viol och rosor gar
igen i de tre barolovinerna fran Arborina, Gat-
tera och Rocche. Den fjirde vingérdsbeteckna-
de Barolo Castelleto fran Monforte d’Alba visar, i
synnerhet som ung, en lite morkare frukt med
lakrits och tobak. Mauro hade generdst oppnat
7 argangar av Arborina respektive Castelletto
och det var bland annat intressant att &nnu en
gang konstatera att de dldre vinerna overlag
haller sig fint och inte &r sdrskilt praglade av
fatdoft och -smak. For 15 &r sedan menade
manga att de "nya” Barolovinerna inte skulle
halla i langden och att frukten med tiden skulle
forlora terrang till fatprageln, men det finns det
idaginte nagra generella tecken pa.

Arborina dr namnet pa vingarden som &r beld-
gen direkt nedanfor egendomen och vinet gors
pa de basta druvorna fran Veglios ca 2.5 hektar.
Macerationen varar endast 4 dagar for att mins-
ka urlakningen av for ménga aggressiva tanni-
ner, och den efterfoljande lagringen sker pa ca
50 procent nya och 50 procent anvanda barri-

Mauro Veglio.

ques. Forsta drgdngen var 1994. 1997 (88 LGP)
har sett sina bista dagar med en utvecklad farg
och en élderspriglad doft med fina svamp- och
tobakstoner. Forst mogen, sotfruktig och mérk i
smaken och sedan ratt torr med lite bitterhet.
1998 (92 LGP) ir helt annorlunda med en ele-
gant doft med orter, roda bar, varm sten och en
aning lakrits. Den saknar lite fyllighet, men den
fina, ndstan skora frukten dr mycket charme-
rande. 1999 (92 LGP) ar lika bra och ungdomlig,
men ndgot annorlunda, med drgangens marke-
rade tanniner och en djup, mork doft av mogen
frukt och lite kaffe. 2000 (91 LGP) ar fruktprag-
lad med ljusa bér, florala element och lite 6rtig-
het i doften. Den &r tédtare i frukten dn 98/99
men inte lika frisk och komplex. 2001 (91 LGP)
dr mer sluten och stram, men Gppnar upp lang-
samt med en djup, och fér en Arborina Gverras-
kande mork, fyllig frukt med tobakstoner och
det &r svart att tro att 2003 (90 LGP) med sin
6ppna, ljusa, latt florala doft med en snért me-
tall, kommer frdn samma vingérd. 2004 (93
LGP) har argangens karakteristiska, 6vertygan-
de balans mellan en generds frukt och mjuka
tanniner och en ométtligt elegant, 6ppen, par-
fymerad, fruktbetonad doft.

Castelletto-vinet stammar fran Danielas fars
mark som Mauro har tagit hand om sedan 1996
(forsta argangen 1997) och den har hittills ocksa
innehallit lite druvor fran de nérliggande La Vil-
la- och Presenda-parcellerna. Vinifikationen ar
densamma som hos Arborina, men vingardarna
ligger nagot hogre och kyligare och skordas of-
tast 8—10 dagar efter vingdrdarna i La Morra.
1997 (90 LGP) ir relativt mjuk och verkar vara
pa toppen, med en harlig, 6ppen, mork fruktig

doft med fint djup i en mogen och sétfruktig
smak. 1998 (89 LGP) ger inte sd mycket, och 4r
svarbedomd dven om den [angsamt 6ppnar sig.
Lite for vattnig i mitten med en svag metallisk
ton, men ocksa en fin fruktkoncentration i for-
sta rummet och en fint balanserad avslutning.
1999 (91 LGP) kinns ung och frisk med en ele-
gant, mork och [dtt volatil doft med lakritstoner
och lite kamfer. Saknar lite mer frukttdthet.
2000 (90 LGP) har inte alls argangens typiskt
mjuka, varma, tdta frukt men dr daremot ljus,
elegant, floral och ritt stram. 2001 (93 LGP)
kandiderar till att vara provningens bésta vin
med en djup, fullmogen, fruktbetonad doft och
en tat, spanstig, ndrmast vibrerande smak, som
lovar manga ars foérndjelse framover. 2003 (87
LGP) 4r ddremot inte si overtygade med en
dampad, ritt elegant doft, men ocksa en forhal-
landevis obalanserad, littare, vattning smak
utan tillracklig tathet. Med 2004 (93 LGP) ar vi
tillbaka pa det ratta sparet med en 6ppen, char-
merande, parfymerad doft av fullmogen bar-
frukt och en [ang, balanserad, tit avslutning.

Marchesi di Grésy

1973 BESLUTADE SIG den universitetsutbil-
dade och blott 21-arige Alberto di Grésy for att
sluta sdlja druvorna fran familjens dgor och
borjade sjilv framstélla vin. Dagens relativt
stora vinportfolj inkluderar bade Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Cabernet Sauvignon och
Merlot med flera, men de mest berémda &r (na-
turligtvis) de tre barbarescovinerna fran Marti-
nenga-egendomen i den sédra delen av kommu-
nen Barbaresco, som har varit i den adliga
familjens dgo sedan 1797. Bakom den flotta
byggnaden sluttar den amfitieaterformade vin-
garden Martinenga, ddr man rader 6ver knappt
12 sammanhéngande hektar med Nebbiolo. Den
overvigande delen levererar druvor till "bas-
Barbarescon” Martinenga, medan tvd mindre
delar i battre argdngar anvindes till Gaiun och
Camp Gros. Den ansvariga vinmakaren Marco

Dotta tog emot tillsammans med den alltid vdn-
lige och humoristiske “killarmistaren”, new
zeeldnderen Jeffrey Chilcott. Det visade sig vara
en lyckosam kombination, for efterhand som
provningen framskred turades de om att himta
flaskor i kdllaren minst lika mycket for att 6ver-
raska och imponera pa varandra som pa mig. Al-
berto di Grésy sdg ocksd en smula 6verraskad ut
da han klev in mot provningens slut!

Inledningsvis provade vi bland annat husets
overraskande fylliga och mogna 2008 Langhe
Sauvignon Blanc (87 LGP) och den ldckra, safti-
ga 2007 Barbera d’Asti (88 LGP). Barbaresco-
vinerna hor 6verlag till den raffinerade, elegan-
ta sidan med en ljus farg och massor av frisk
barfrukt. Lagringen ar lite olika men den medel-
ldnga macerationstiden pa 15—-20 dagar ar mer
eller mindre densamma. Martinenga 4r den
mest tillgangliga av treklgvern med en uttalad
harmoni som varumirke. Den tillbringar ett
halvt &r p& barriques och dérpa lite mer dn ett &r
pa stora slavonska botti. Gaiun kommer frédn 2.3
sydvanda hektar omedelbart nedanfor den be-
romda Asili-vingdrden. Det lagras uteslutande
pa barriques i ca 20 ménader och 4r i regel det
l4ttaste av de tvéd vingdrdsbetecknade vinerna
med florala toner, ljus barfrukt och elegant in-
tegrerad fatsétma. Det framstilldes forsta
gdngen 1982. Camp Gros kommer frén 2.6 syd-
vastvanda hektar i den ostligaste delen av Mar-
tinenga, pa 6st- och norrsidan omgiven av vin-
garden Rabaja. Den dr generellt morkare i
karaktdren dn Gaiun, med mer tannin och stor-
re djup. Lagringen paminner om Martinenga
med en kort passage pa barriques som foljs av
ca 14 mdnader pa botti. Den férsta drgdngen var
1978.

De senaste drgangarna fran Grésy ar Gverty-
gande. 2006 Martinenga (90 LGP) har drgéng-
ens fasta tanninstruktur men ocksa en flott tét-
het i frukten som skapar en fin balans. 2005
Gaiun (91 LGP) har en ren, elegant nebbiolo-
frugt med violer, skogsbar och lite kamfer, med-
an 2005 Camp Gros (91 LGP) 4r mdérkare och
mer rustik i bdde doft och smak med bra ldngd
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och en del tannin i avslutningen. 2004 Gaiun
(94 LGP) blir en av provningens hojdpunkter
med en omattligt tilltalande doft av smultron,
violer och ljus kola. Den ar tét i frukten med en
uttalad elegans och en fast ryggrad som lovar
ett [angt liv. 2003 Camp Gros (89 LGP) har en
djup doft med fullmogen, mork frukt och en li-
koraktig ton. Den dr balanserad och med en ut-
talad sétfruktighet och en relativt kort och torr
smak. 2002 Martinenga (91 LGP) dr ett [ysande
vin fran en generellt sett svag argang. Doften ar
djup och komplex med relativt morka, fullmog-
na frukttoner. Smaken har ocksa en fin tithet
som snyggt backar upp den ganska strama
strukturen. 2001 Gaiun (92 LGP) har en "ras-
ren” nebbiolodoft med en parfymererad bloms-
terton, som vibrerar framfér mogna bér och lite
tréd. Ett inbjudande och elegant vin med en dédm-
pad touch av fatsétma i avslutningen. 1999 Gai-
un (93 LGP) ar morkare och tdtare dn normalt
med en mogen men dock fortfarande frisk doft
och en genomgéende balsamisk ton.

Doften dr komplex med flyktiga syror och lite
svamp och hostlov tillsammans med en sot
fruktighet. 1999 Camp Gros (91 LGP) har sam-
ma klassiska toner av svamp och lader och en
fin tathet i smaken, men tanninerna tar lite
overhand i avslutningen. 1988 Martinenga (94
LGP) visar att vinerna under ratt omstandighe-
ter inte har nagra problem med hallbarheten.
Doften uppenbarar hela tiden nya lager med
bland annat kaffe, jordgubbsmarmelad, svamp,
tobak och lite rosor. Vinet &r fullmoget men har
fortfarande mycket god fraschor med en uttalad
s6tma i den dimpade eleganta smaken.



