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Alberto i Giovanni Cordero di Montezemolo

z dwoma najlepszymi winami degustaciji
1958 i 2006.

fot. WB

Ktokolwiek degustowat naprawde stare
butelki Barolo, ten wie, ze wymienione licz-
by to dla kréla wtoskich win fraszka. Ow-
szem, dzi$ wiele Barolo produkuje sie z mysla
0 szybkim wypiciu i nie naleza do wyjatku
wina z rocznika 2006 juz catkiem gotowe.
Rewolucja w winifikacji, szybka ekstrakcja
owocu, wprowadzenie do starzenia barytek
francuskich sprawity, ze dzisiejsze Barolo sg
catkiem inaczej zbudowane od swych ojcow
i dziadéw z poprzednich dziesiecioleci (o tych
problemach pisatem wielokrotnie, m.in.
w Magazynie WINO 4/2007 i 3/2008).
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WOJCIECH BONKOWSKI

Wina powstate juz na fali tej wielkiej styli-
stycznej zmiany (czyli mniej wiecej po 1985
r.) rzadko dozywajg w petni wigoru dwudzie-
stych urodzin, cho¢ zdarzaja sie wyjatki.
Natomiast te dawniejsze wciagz zaskakuja
witalnoscia. Moje spotkania z winami z do-
brych rocznikéw powojennych, jak 1945,
1947,1954,1958, 1961, 1964, 1967 petne sg
zdumien i niezapomnianych emocji. Po pot-
wieczu Barolo zachowuje fenomenalny bu-
kiet i znakomita fakture w ustach. Z wielkich
czerwonych win europejskich poza porto
wydaje mi sie w tym przedziale wiekowym
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winem najbardziej regularnym i spo-
legliwym.

Piemont miedzynarodowy?
Dowdd tej dtugowiecznosci data uni-
katowa degustacja starych rocznikdw,
jaka w maju dla dziennikarzy uczest-
niczacych w imprezie Nebbiolo Prima
(petne sprawozdanie na poprzednich
stronach) zorganizowata posiadto$¢
Cordero di Montezemolo. 28-hektaro-
we wiadztwo szczyci sie jedna z naj-
dtuzszych w Piemoncie, siegajaca XIV
wieku tradycji i znakomitym potoze-
niem winnic — w wiekszosci skupione
sg one na niewielkim wzgdrzu naprze-
ciw piwnicy, ukoronowanym stynnym
libanskim cedrem. To wtasnie Monfal-
letto, od ktérego nazwe bierze cata
posiadtos¢ oraz jedno z jej Barolo -
to, ktére przyszto nam w dziewieciu
rocznikach degustowac.
Prowadzona przez potezna rodzine
piemoncka Cordero di Montezemolo
winiarnia nie nalezata nigdy do moich
ulubionych. Jej styl, cho¢ nie tak eks-
tremalny jak sasiada — Elio Altare, byt
jednak otwarcie nowoczesny. Barolo
w mtodosci nieco razity nazbyt stodki-
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mi, perfumowanymi bukietamii masla-
ng barytkowa faktura; miedzynarodo-
wy kierunek dominowat tez w innych
etykietach, jak Barbera Superiore
Funtani, Chardonnay Elioro, kupazu
Curde, zas$ wina wolne od beczkowego
grzechu — prosta Barbera, Dolcetto,
Nebbiolo i Arneis — nie czarowaty nigdy
przesadna ekspresja.

Z firmowych Barolo Gattera (to
nazwa najlepiej potozonej parcelki
w obrebie Monfalletto, z potudnio-
wo-zachodnig wystawa) byta zawsze
najbardziej beczkowa i nawigzujaca
stylem do , Altare Boys". Najdrozsze
Enrico VI (jako jedyne tutaj wino nie
pochodzi z La Morry, lecz ze stynnej
winnicy Villero w Castiglione Fal-
letto) jawito sie jako dtugowieczne,
szlachetne, lecz za mtodu beczkowe
i bez dodatkowego wymiaru wielkich
Barolo. Podstawowe za$ Monfalletto
wydawato mi sie zawsze winem mato
ekspresywnym, z niejakim przero-
stem garbnikéw.

Zmiana frontu
Wszystko sie zmienito w roczniku
2004. Przy pierwszej degustacji nie

poznatem tych win. Swietne, rozto-
zyste bukiety, precyzyjnie poprowa-
dzone usta, beczki o wiele mniej niz
w poprzednich rocznikach, a zamiast
niezdecydowania — petnia i odwaga.
Kolejne dwa roczniki okazaty sie jesz-
cze lepsze i Cordero di Montezemolo
awansowato wysoko na mojej liscie
ulubionych Barolo.

Degustacje w ciggu ostatnich kilku
lat oraz ta niedawna, na miejscu,
pozwolity mi tez inaczej spojrzec
na Barolo Monfalletto. Owszem, to
na pewno najmniej widowiskowe
i strzeliste z czterech tutejszych ety-
kiet (od 1998 r. powstaje takze nowe
Gorette, tylko w butelkach magnum,
nietrafiajgce do otwartej sprzedazy),
za mtodu moze wydac sie surowe,
bez kwiatowo-balsamicznej stody-
czy cechujacej inne wina Cordero
di Montezemolo i w ogdle te pocho-
dzace z La Morry. Przy pozornej
lekkosci okazuje sie wszak winem
réownie dtugowiecznym co presti-
zowe Enrico VI, zdolnym rozwing¢
spora gtebie i mineralnos¢. Trzeba
tylko cierpliwosci. 10, 18, a niekiedy
nawet 25 lat.
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Barolo Monfalletto 2006
Zaskakujsco jasna, klasyczna barwa nebbiolo.
Piekny bukiet — sgodki, balsamiczny, znuta-
mi malinowej konfitury, zwiedaych kwiatéw,
starej szafy, intensywny i mocny. Usta wydaj$
sie wagazciwie gotowe do picia: nie s$ zbyt ta-
niczne, kwasowozt jest mocno obecna, ale
nieagresywna; zwietna owocowa soczystozt.
Tym niemniej wino dzieki mocarnej strukturze
mineralnej ma nieprzecietny potencjag sta
rzenia. Prawdziwe Barolo, bardziej klasyczne
ni¢ w poprzednich rocznikach; niewstpliwie
wybitne.

Barolo Monfalletto 2005

Wedle Alberta Cordero to najlepszy rocznik
Jjaki kiedykolwiek zrobilizmy — zaskakuj$ca
pochwaaa dla roku, ktéry zwykle ceni sie ni-
¢ej ni¢ 2006, 2004 czy 2001. Barwa gaebsza
ni¢ 2006. Bukiet sgodszy, bardziej kwiatowy,
mniej ostry, a doznanie sgodyczy jest jeszcze
mocniejsze w ustach, ktére majs$ wszak nad-
zwyczajn$ harmonie i wrecz lekkozt. Kwa-

sowozti garbniki nie s$ w ogdle agresywne;
cagozt mieksza ni¢ 2006, o odcieniu niemal
zrédziemnomorskim — na tle innych Barolo
2005, czesto nieco suchych i ostrych, wino
rzeczywizcie sie wyréénia in plus. Z czasem
do ggosu dochodzi mineralnozt, usta sie niu-
ansuj$; dgugozt i koncentracja s$ znakomite.
Wielki sukces.

Barolo 2002

Z powodu katastrofalnego wrzezniowego gradu
firma Cordero di Montezemolo zamiast trzech
wypuzciaa na rynek tylko jedno, mieszane Ba-
rolo (10 tys. butelek); zawiera ono 50% owo-
cow ze wzgdrza Monfalletto (wraz z parcels$
Gattera) i 50% z Enrico VI. Zaréwno brszowe
akecenty w barwie, jak i nuty zapachowe — kam-
fora, eukaliptus, dziczyzna, owoce macero-
wane w alkoholu, stare porto — wskazuj$ na
posuniets ewolucje wina. Usta s$ ciut krétkie,
maj$ zredni$ moc, nieco suche garbniki, ale te¢
gadns soczystozt i elegancje. Dotkniecie owo-
cu sporej klasy; dobra kwasowozt. Rzecz jasna
nie moce sie rownat z takimi butelkami jak
Monfalletto 2005 czy 2006, ale jak na rocznik
— gdy wielu producentéw Barolo, szczegdélnie
zLaMorry, w ogdle nie zrobigo wina — broni sie
i jest wzglednym sukcesem.

Barolo Monfalletto 1995
Wcis¢ dobra barwa. Bukiet zdecydowanie bar-
dziej ewoluowany ni¢ w winie poprzednim, mie-

sno-sgodki, zpatyns dojrzagozci: powidaa, owo-
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ce w alkoholu. Dobra zgo¢onozt, z pewnozcis
atrakcyjne wino z ows$ sgodyczs$ bukietu, jaks
jest w stanie osisgnst tylko Barolo. Usta wcis¢
¢ywotne dzieki dobrej kwasowozci, a przy tym
dobrze taniczne; bogate, zmysaowe, znieco
tqusts fakturs; jedynie w zrodku ust lekka pust
kaizielonozt wskazujsce, ¢e to jednak nie bya
wielki rocznik dla Barolo. Tym niemniej wino
niezwykle satysfakcjonujsce i z potencjagem
na pare lat dalszego starzenia.

Barolo Monfalletto 1988

W tym winie i wszystkich poni¢ej w starzeniu
braay udziag tylko duce beczkilotti). Ewolu-
owane wino z trzeciorzedns$ nuts skory, cze-
rezniowego misc¢szu i skorki, ale te¢ dobrs
mineralnozcis, wnoszsc$ w cagozt powiew
zwiecozci. Przy tym ograniczonym ciele i po-
czuciu rozwodnienia alkohol staje sie wyczu-
walny. Dobre wino, przyjemnie soczyste, ale
troche bez owocu; wypada najsaabiej zcaagej
degustacji réwniec¢ z powodu stylistycznego
rozkroku, nie jest bowiem jednoznacznie trady-
cyjne, a zmodernistycznego punktu widzenia
brak mu zalet.

Barolo Monfalletto 1977

Bardzo przejrzysta barwa ma wyranne akcenty
pomaraSczowe, tak typowe dla starego neb-
biolo. Pierwszy nos bardzo stary, balsamicz-
ny, pieprzny, z dominujscs$ nut$ geranium
i mentolu; z czasem coraz bardziej intensywny
i ¢ywy. Usta soczyste i przekonuj$ce szczegdl-
nie w ataku, potem stopniowo saabns (tym

sie odrécniaj$ od 1970 i 1971); koncentracja
nie jest nadzwyczajna. Ekspresja owocu jest
dobraiwino jak na swoje 33 lata trzyma sie
niezgorzej, ale juc sie nie poprawi.

Barolo Monfalletto 1971

Kolor zdecydowanie stary, nos réwnie¢ — stare
drewno, skruszage mieso, dziwne nuty rozlinne
oraz macerowane w alkoholu owoce przywodzs$-
ce na myzl stary francuski termin degustacyjny
confiture du vieux garcon (,konfitura starego
kawalera"). W sercu to wino nosi mineralnozt,
ale powoli wyzbywa sie owocu; nos jest kon-
trowersyjny. Usta wszak bronis sie bardzo do-
brs gestozcis i gagodnym smakiem drobnych
owocow, aich crescendo a¢ do bardzo klasowej,
daugiej, garbnikowej koScéwki robi duce wrade-
nie (i tylko ni$ wino dorasta do legendy rocznika
1971). Jest jednak sprzeczne pomiedzy nosem
a ustami i budzi wétpliwozci co do jakozci tej
konkretnej butelki.

Barolo Monfalletto 1970

Kolor niemalidentyczny jak w 1971, nos bardzie;
ewoluowany, z nutami karmelu, miodu, ale te¢
mocniejszy, bardziej ¢ywotny ni¢ w Monfalletto
197111977. Usta przetrwaay 40 lat dzieki bardzo
wysokiej, z pewnozcis nieprzesadnie dojrzagej
kwasowozci, ale koncentracja te¢ jest bardzo
dobra. Z czasem wiecej mineralnozci, nieco bar-
dziej zgoc¢ona ekspresja bukietu. Solo wino dozt
trudne w piciu z uwagi na kwasowozt, sprawdzi
sie do bardzo dgugo pieczonych lub duszonych
mies. Na papierze 1970 jest w Barolo rocznikiem
sgabszym ni¢ 1971, ale ta butelka wypada lepiej.
Moc¢na jeszcze potrzymat, chot jest chyba
w swoim szczycie. Mocne, asertywne wino.

Barolo Monfalletto 1958

W te pieknie przejrzysts, zaocon$ jak malarska
paleta, becowo-ré¢owo-karmazynows szate
chce sie patrzeti patrzet. Od poczétku do koSca
wino wielkiej klasy, zestarzone, trzeciorzedne,
ale harmonijne, zmysgowe, sgodkie. Wyczuwa
sie tu w oczywisty sposob wieksz$ koncentracje
i dojrzagozt owocu aniceli w Monfalletto z lat
1970. Wino nie jest zmeczone, usta s$ gaadkie,
szerokie, eleganckie, z niezbyt wysoks kwaso-
wozcis$, sgodkim, nieco wrecz syropowym owo-
cem przypominajscym porto tawny. W kieliszku
trzyma sie wiecej ni¢ dobrze, ujawniaj$c coraz
to nowe niuanse. Wielka butelka.

Wina degustowal@m w maju 2010 r.
w posiad@i.
Importer w Polsce: Mieltyeski.
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