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Auf einen Blick

Die grossen aktuellen Rotweine des Piemont

Der 2007 ist ein guter, sehr ausdrucks-
voller und ausgewogener Jahrgang, der
durch seine verfiihrerisch feinen Aromen
ebenso beeindruckt wie durch seine char-
mante Fiille und angenehme Sdurefrische.
2007 war ein warmes Jahr. Der Vegetati-
onszyklus hatte frilh begonnen, etwas
Hagel gab es im Juni, der August war an-
genehm frisch und liess Tag- und Nacht-
temperaturen optimal schwanken.

Der Jahrgang 2006 brachte gut struk-
turierte Weine hervor, die momentan je-
doch noch verschlossen und etwas rup-
pig sind. Der Winter war streng und lang,
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die Temperaturen blieben bis Mitte Mai
niedrig, erst dann schlug das Wetter
vollig um und fithrte zu Temperaturen
bis zu 35°C und mehr. Abgesehen von ei-
ner Woche im Juni hat es auch nicht viel
geregnet. Erst im August sank die Tem-
peratur, um Ende des Monats wieder an-
zusteigen. Mitte September beeintrach-
tigten dann ausgiebige Regenfille die
Weinlese.

Die 2004er Rotweine sind strukturiert
und sdurefrisch und so langsam wird ihre
Ausdruckskraft spiirbar. Es sind Weine,
die sich fiir eine lange Lagerung gut eig-

nen. Aufgrund des unsteten Winters und
des verregneten Friihjahrs begann der Ve-
getationszyklus verzogert und im Juli gab
es Mehltauprobleme. Der Sommer war
missig warm, weder schwiil noch hat es
viel geregnet, allein iiber der Barolo-Zone
ging am 8. August ein Hagelschauer nie-
der. Ideale Wetterbedingungen herrschten
im September sowie in der ersten Okto-
berwoche, die Temperaturen waren hher
als tiblich, so dass gesunde und reife
Trauben geerntet werden konnten. Gian
Luca Mazzella listet die aktuell besten
Weine des Piemont auf.

2007 Barbaresco «Lorens» Eredi Ladali 16+/20
2007 Barbaresco Cantina del Pino 16+/20
2007 Barbaresco «Tre Stelle» Cascina delte Rose 17/20
2007 Barbaresco «Froi» Massimo Rivetti 16/20
2007 Barbaresco «Rabaja» Giuseppe Cortese 17+/20
2007 Barbaresco Asili {etichetta bianca) Bruno Giacosa 18+/20
2007 Barbaresco «Santo Stefano» Bruno Giacosa 19/20
2007 Barbaresco «Montestefano» Teobaldo Rivella 18+/20
2007 Barbaresco «Sanio Stefano» Castello di Neive 16/20
2807 Langhe Nebbiolo «Costa Russi» Gaja 17/20
2006 Barbaresco «Rombone» Fiorenzo Nada 17/20
2005 Barbaresco Riserva «Basarin» Adriano Marco e Vittorio 17+/20
2004 Barbaresco Riserva Giuseppe Cortese 18+/20
2004 Barbaresco «Santo Stefanetto» Piero Busso 18/20
1999 Barbaresco Riserva Pajet Roagna 18+/20
2006 Barolo Bartolo Mascarello 16+/20
20046 Barolo «C bi Comm. Burtotto 17+/20
2006 Barolo «Monvigliero» Comm. Buriotto 17+/20
2005 Barolo «Brunate-Le Coste» Giuseppe Rinaldi 17+/20
2006 Barolo «Gattera» Gianfranco Boyvio 16/20
2004 Barolo «Brunate» Poderi Marcarini 16/20
2806 Barolo Livia Fontana 16+/20
2006 Baroio «Bricco Boschis» Cavallotto 17/26
2006 Barolo «Villero» Boroli 17/20
20046 Barolo «Vitlera» Gtacomo Fenocchio 16+/20
2006 Barolo «Chirlat» Simone Scaletta 16/20
2606 Barolo «Bussia» F.Ui Giacosa 16/20
2006 Barolo «Bussia» Giacomo Fenocchio 17/20
20804 Barolo «Villero» Giuseppe Mascareilo 18+/20
2006 Barolo «Cascina Francia» Giacomo Conterno 18+/20
2004 Barolo Riserva «Monfortino» Giacomo Conterno 19/20
2004 Barolo Riserva «Vigna Rionda» Massolino 16/20
2084 Barolo Riserva «Bregtio» Schiavenza 17/20
2004 Barolo Riserva «Bussia Munie» Franco Conterno 17/20
2004 Barolo Riserva «Bricco Boschis Vigna San Giuseppe» Cavallotto 18/20
2004 Barolo Riserva «Monvigliero» Bel Colle 16/20
2004 Barolo Riserva Enzo Bogtietti 16+/20
2004 Barolo Riserva «Liste» Borgogno Giacomo e Figli 18/20
2104 Barolo Riserva «Le Rocchen Bruno Giacosa 19+/20
2003 Barolo «Ca’ di Morisso» Giuseppe Mascarello 19/20
2003 Barolo Riserva «Vigna Rionda» Roagna 18/20
2002 Barolo Riserva Monfortino Giacomo Conterno 18+/20
2801 Status Langhe Giuseppe Mascareilo 17+/28
2004 Barbera d’Alba «Santo Stefana di Perno» Giuseppe Mascarello 17+/20

2008 Barbera d’Alba «Cascina Francia»

Giacomo Conterno 17+/20




