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D et meste var sig lig i Alba i 
maj under den !rligt tilba-
gevendende pressesmag-

ning. De lyse lokaler, den uklander-
lige service, frokostens unñvnelige 
mñngder carne cruda og det fulds-
pñkkede program, der knapt levner 
tid til en eftermiddags-espresso for 
at nulstille smagslùgene. Albeisa-
sammenslutningen, der st!r som ar-
rangùrer af begivenheden, havde i !r 
entreret med nye partnere p! orga-
nisationssiden, s! nu foreg!r de ®re 
dages intensive smagninger ikke lñn-
gere under Alba Wines Exhibition-
overskriften men det mere prñcise 
Nebbiolo Prima.

Ikke alle 325 Nebbiolo-vine 
var af ªprimaº kvalitet, men 
smagningen i Alba giver et 
uforligneligt •rgangsoverblik.

NEBBIOLO  PRIMA  ± 
      BARBARESCO  2007 
  OG  BAROLO  2006
•rets prñsentation af de seneste Barolo- og Barbaresco-€rgange p€ markedet 
€benbarede to meget forskellige €rgange, hvor ¯osklen om smag & behag atter 
m€ p€ banen.

Der er nemlig ingen tvivl om, 
hvem der har hovedrollen, for nok 
smages der en del Dolcetto og Bar-
bera under ugens producentbesùg, 
men samtlige 325 vine p! formid-
dagenes blindsmagninger var som 
sñdvanlig Nebbiolo-vine i form af 
DOCG'erne Roero, Barbaresco og 
Barolo. I !r var det for Roero og 
Barbaresco vedkommende !rgang 
2007, mens Barolo-vinene, der er 
underlagt et lñngere lagringskrav, 
var fra 2006. Desuden var der smags-
prùver p! de respektive vines Riser-
va-versioner, men for Barolo og 
Barbarescos vedkommende, er det 
altid s! relativt f! eksemplarer, at det 

ikke forekommer meningsfuldt at g! 
i dybden med dem.

Blandt Roero-vinene udgjorde 
Riserva 2006 dog halvdelen af de 30 
deltagende vine og dermed en vñ-
sentlig del af grundlaget for den sam-
lede bedùmmelse. DOCG-udnñv-
nelsen i 2004 har ikke bragt Roero 
ud af de to mere berùmte nabovines 
skygge, og jeg synes heller ikke der er 
klare indikationer af snarlige foran-
dringer af det billede. De bedste vine 
er glimrende, med en umiskendelig 
nebbiolokarakter i zonens karakteri-
stiske lettere, mere elegante udgave. 
Springet til bundniveauet er dog lidt 
for stort og den stilistiske spñnd-
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vidde (lñs: forvirring) stor trods f! 
vine. Jeg har tidligere sukket over 
tendensen til, at lidt for mange pro-
ducenter tilsyneladende i for hùj grad 
kigger over p! den anden side af 
Tanaro-¯oden efter forbilleder, og 
mens det m!ske er meget naturligt at 
ville efterligne ikke mindst Barolo, 
bliver resultatet stadig for ofte vine 
med overmoden frugt og for megen 
barrique-lagring. Det fùles en anelse 
for bagstrñberisk og lyseslukker-agtigt 
at istemme ºbliv ved din lñstº-parolen, 
men jeg ®nder ikke desto mindre stùrst 
drikkeglñde ved de lettere, mindre 
strukturerede Roero-vine. Relativt set, 
for generelt var de lidt fyldigere Ri-
serva-vine fra den mere strukturerede 
2006-!rgang (se senere) at foretrñk-
ke.

De bedste blandt 30 Roero 
2006 og Riserva 2007:

90-92 point
Malvir" Riserva 2006 ªRenesioº

89-91point
Cascina Ca' Rossa Riserva 2006 
ªMonpissanoº
Monchiero Carbone Riserva 2006 
ªPrintiº
Negro Lorenzo Riserva 2006 ªS. 
Francescoº

88-90 point
Careglio 2007
Cascina Chicco 2007 ªMontespi-
natoº
Monchiero Carbone 2007 ªSruº
Taliano Michele Riserva 2006 
ªRoche dra Bossoraº

Variende sñson 
gav tiltalende vine
2007 var vejrmñssigt ikke sñrlig gen-
nemsnitlig i Langhe-omr!det. Vin-
teren var historisk mild og kort med 
en meget tidlig blomstring i begyn-

delsen af maj. En efterfùlgende kol-
dere periode med en del nedbùr 
bremsede udviklingen.  I juli blev det 
igen varmt og relativt tùrt, mens 
augusts forholdsvist lave temperatu-
rer atter betùd et trñk i den anden 
retning. Samlet set blev der tale om 
en tidlig men dog ikke ekstrem tid-
lig hùst, for Nebbiolos vedkom-
mende med start omkring 15.-20. 
september.

Resultatet for Barbaresco-vinene 
blev overordnet set godt, med suk-
kerniveauer over gennemsnittet. Det 
har generelt manifesteret sig i man-
ge forholdsvis fyldige, lettilgñnge-
lige vine med god frugtkoncentra-
tion og velbalancerede tanniner. 
Bundniveauet var ganske hùjt, og der 
tegner sig et billede af en rigtigt god 
!rgang med et ¯ertal harmoniske 
vine, der for manges vedkommende 
ikke behùver modne !revis i kñlde-
ren. Umiddelbart er det alts! ikke en 
decideret lagrings!rgang, men n!r vi 
taler Nebbiolo, vil der vñre  mange 
eksempler p! vine, der holder sig p! 
toppen det nñste ti!r og vil udvikle 
sig til det (endnu) bedre.

Den i sammenligning med Ba-
rolo mindre Barbaresco-zone leverer 
som regel en mere homogen samling 
af vine med mindre geogra®ske for-
skelle, og der var da heller ikke nñv-
nevñrdig variation mellem de to 
hovedkommuner Neive og Barbare-
sco. Treiso halter hvad topvine ang!r 
som altid lidt efter, men det skyldes 
inferiùre marker frem for !rgangs-
speci®kke forhold.

De bedste af 80 Barbaresco 2007

93-95 point
Sottimano  ªPajoreº

92-94 point
Antica Casa Vinicola Scarpa 
ªTettineiveº

91-93 point
Cascina Morassino ªOvelloº
Pelissero  ªNubiolaº
Rivetti Massimo  ªFroiº

90-92 point
La Ca' Nova  ªMontestefanoº
Cascina Luisin ªRabaj"º
Marchesi di Gresy ªMartinengaº
Negro Angelo ªCascinottaº

89-91 point
Cigliuti ªVigne Erteº
Giacosa Fratelli ªBasarin Vigna 
Gianmat#º
Marchesi di Barolo ªSerragrilliº
Montaribaldi ªPalazzinaº
Albino Rocca ªVigneto Brich 
Ronchiº
Bruno Rocca ªRabaja'º

88-90 point
Barale ªSerraboellaº
Ca' du Rabaj" ªRabaj"º
Castello di Neive
Moccagatta ªBric Balinº
Sottimano  ªCott"º

En klassiker i stùbeskeen?
Vinteren var for 2006's vedkom-
mende usñdvanlig langvarig, kold 
og v!d med en langsomt startende 
vñkstsñson som resultat. Fùrste del 
af sommeren blev til gengñld varm 
og ikke mindst meget tùr og den 
sparsomme regn var ogs! kendeteg-
nende for august, hvor temperatu-
rerne dog faldt markant med store 
udsving mellem nat og dag. Da reg-
nen omsider kom, var det i store 
mñngder af to omgange i september, 
men den blev stort set straks opsuget 
af den udtùrrede jord og gjorde ikke 
stùrre skade. Bedst var det naturlig-
vis for de producenter, der ventede 
med at hùste til et stykke efter regnen, 
hvilket gjaldt det meste Nebbiolo.

2006 har generelt givet struktu-
rerede, ranke, komplekse Barolo- 
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vine med mindre umiddelbar 
frugtcharme end 2007-vinene tegner 
til at have og for de bedste og mest 
koncentrerede eksemplarers vedkom-
mende med et lñngere liv. Der er her 
og nu fñrre imùdekommende ople-
velser, og gruppen af vine med usik-
ker fremtid er stùrre. Det betyder 
isñr, at der er en del vine, der ved 
smagningen fremstod lidt for be-
nede og ubalancerede uden den nùd-
vendige opbakning af frugt og fylde 
til de markante tanniner. Der er 
stùrre spredning i kvaliteten sam-
menlignet med Barbaresco 2007, 
men de bedste Barolo 2006 har rig-
tigt gode forudsñtninger for at blive 
klassikere for de t!lmodige. Det lig-
ner lidt et !rgangspar i stil med 
1996/1997, men 2007-vinene bliver 
nñppe lige s! hurtigt modne og 
blùde som 1997'erne og 2006 fore-
kommer heller ikke helt s! stramt og 
ñrkeklassisk som de stadigt lidt af-
visende 1996'ere.

Fravñret af Serralunga d'Alba-
vine blandt topscorerne er markant, 
men man skal nok vñre forsigtig med 
generelt at bortdùmme vinene herfra. 
Godt nok har den i forvejen lidt 
h!rde !rgang ikke brug for kom-
munens typiske faste karakter, men 
omvendt finder man ofte her en 
dybde og mùrke i frugten der kan 
balancere tingene lidt. Den harmoni 
tager det dog tid at udvikle, og det 

Beplantede 
hektar

Hektoliter Antal ¯asker  
(0,75 l.)

Roero 2007 196 6.353 0,85 mio.

Barbaresco 2007 699 32.290 4,31 mio.

Barolo 2006 1786 84.582 11,28 mio.

Vinene er som altid bedùmt med et 
pointinterval i erkendelse af vanske-
lighederne med en prñcis vurdering 
af de endnu meget unge vine. Det 
skal bemñrkes at en del velestimerede 
producenter som fx Gaja, Bruno Gia-
cosa, La Spinetta, Elio Altare, Rober-
to Voerzio, Domenico Glerico og Gia-
como Conterno ikke deltog p• 
NebbioloPrima.

Nebbiolo er den ubestridte hovedperson under smagningerne i Alba
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Enzo Brezza har i 
2006 endnu engang 

lavet nogle meget 
rene, elegante 

og frugt-
fokuserede 

Baroloer
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kan vñre vanskeligt, at afgùre netop 
disse vines potentiale i de mere klas-
siske !rgange.

De bedste af 180 Barolo 2006

92-94 point
Cordero di Montezemolo ªEnrico 
VIº

91-93 point
Aldo Conterno ªColonnelloº
Cordero di Montezemolo ªBricco 
Gatteraº
Grimaldi Giacomo ªLe Costeº
Prunotto ªBussiaº
Schiavenza ªPrap$º

90-92 point
Barale F.lli ªBussiaº
Brezza Giacomo & ®gli ªBricco 
Sarmassaº
Brezza Giacomo & ®gli ªCannubiº
Castello di Verduno ªMassaraº
Franco Conterno  ªVigna Pug-
naneº

89-91 point
Gianfranco Alessandria ªSan 
Giovanniº
Enzo Boglietti  ªFossatiº
Bovio Gianfranco  ªRocchettevinoº
Bovio Gianfranco  ªArborinaº
Burlotto Comm. G. B. ªAccliviº
Michele Chiarlo ªCerequioº
Elvio Cogno ªCascina Nuovaº
Elvio Cogno ªRaveraº
Germano Angelo ªVigna Ru#º
Marchesi di Barolo ªSarmassaº
Aurelio Settimo -
Parusso Armando ªBussiaº

88-90 point
Brovia  ªCa' Miaº
Giuseppe Rinaldi  ªBrunate ± Le 
Costeº

Cordero di Montezemolos Enrico VI-
aftapning fra Villero i La Morra er 

str•lende i 2006 og udvikler sig 
sikkert lige s• godt som 1996-udgaven


