112002 assaggiato ad “Alba wine exhibition” non ha convinto, salvo ben poche eccezioni

«[l Barbaresco uscira dalla crisi solo con produttori come Cigliuti»

r I Vratamo ¢ pubblichiamo dalla
newsletter Blvino.

on & proprio stata una grande

anmata, anzi, quelia del 2002,
per il Barbaresco, comungue le
bottiglie commercializzate saran-
no non meno di due milioni e
mezzo (un 25% in meno rispetio al
3.400.000 pezzi del 2001 ¢ un mi-
lione ¢ mezzo rispetto ai circa 4
milioni di boutiglie previste per
"annata 2004). Durante il mio re-
cente assaggio, nel corso di Alba
wines exhibition, salvo rarissime
eccezioni O Martinenga di Cisa
Asinart Marchesi di Gresy, i vini
della cantina Rizzi a Treiso, del
Castello di Neive, di Montaribal-
o1, i classici della cantina Produr-
tori del Barbaresco, i\l Vigna del
caser di Carlo Boffa), si sono mo-
strati vini insoddisfacent, privi di
equilibrio, con poca sostanza ¢
tannini verdi, duri e astringenti ¢,
sopratiutto, poca placevolezza, ¢
0N potranno cerfo avvantaggiar-
st di un’uheriore lunga perma-
nenza in canting. Bd ¢ facile pre-
vedere, anche a fronte di un -
busso dei prezzi, una richiesta non
proprio travelgente. Chi non avra,
invece., problemi a vendere il pro-

prio Barbaresco 2002, una sem-
plice versione annata in luogo dei
due cru, Serraboella e Vipne erte,
prodotti ad esempio nel corso del
2001, & un vignaiolo di valore, un
tradizionalista aperto al nuovo, co-
me Renato Ciglinti, che dai sci et
tar scarsi di vigna, di trent’anm
di media, posti in una splendida
area collinare sopra Neive, ottiene
vini di grande personalitd, fedeh
espressioni del terrorr, come le
Barbera d'Alba Servaboelia (pro-
vare la versione 2003 straripante di
frutio, ma sapida, minerale, viva)
¢ Campass, un buon Dolcetto
¢ Alba. ¢ il Langhe rosso Serra-
boella. Sono perd | Barbaresco a
fare la nobilitate di questo vigne-
roni, ben coadiuvato dalle fighe
che st occupano della commer-
cializzazione ¢ della cantina. ¢ il
2002 mi ha davvero convinto con

la sua bellissima vivacita di colo-
re rubino violaceo splendente, con |
un naso di bella dolcezza incon- |
fondibilmente “nebbinlosa” che
richiama la terra umida, la liquin-
7id, il sottobosco, la prugna sotto
spirito. In bocea, a dispetto del-
Pannata piceola, rivela una bella
materia sapida, fresca ¢ nervosa,
una gracle piacevolezza e un equi-
librio molto interessante, da vino
che si beve gia molio bene, ma
potrd mighiorare dopo un anno o
due di permanenza in botuglhia |
con vini ¢ produtton del genere
che il Barbaresco pud superare
senza affanm fa sua cnsi ®

Frawedli Cigling. viag Serraboel-
la 17, 12057 Neive, el 0173-
677185, fax $173-67142, ciglin-
trehatofa ibere . prezzo in can-
tina: 18 ewro.




