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Bar bar esco 2003: quella calda, calda estate.

A R _ § Dato che stiamo uscendo solo oradalla calura ci sembragiusto
M o M W continuarelanostra“Guida’ con uno dei vini entrati in

- AUCIEE, | commercio nel 2006 che sicuramente ha risentito moltissimo del
Prot:luzto'ne:. } . caldo estivo. Stiamo parlando del Barbaresco 2003. Vediamo di

CAPD Fe 4 fareun breve quadro della situazione. Per chi non lo ricordala

primavera-estate del 2003 é stata caratterizzata da un clima di
gran lunga peggiore rispetto al Sahara. Questo perche nel
deserto lanotte fa freddo mentre in Italia (ed anche in Francia per questo) dallafine di maggio alla
meta di Agosto si sono avute temperature atissime di giorno (medie soprai 30-32) e di notte. In
guesta situazione lavite saluta e vain ferie, cioe blocca praticamente tutti i processi di maturazione.
Un minimo aiuto potrebbe venire dal fresco e dalla rugiada della notte ma nel 2003 la notte spesso
erail momento in cui il terreno s liberavadel calore accumulato |
duranteil giorno. In praticalavite riceveva calore dal’ alto di
giorno e dal basso di notte, con il risultato che I’ uva piu che
maturare appassiva, diventando buona solo per il panettone.
Venendo, per di piu, da un’annata opposta come il 2002 (freddo,
pioggiae grandine aiosa) i produttori si sono trovati
completamente spiazzati. | 2003 ross assaggiati in questi anni 4 : ;
sono risultati vini molto alcolici e con tannini ruvidi. | profumi non svlluppavano flnezze elo st
succedevain bocca.
Con queste premesse ci siamo cimentati nell’ assaggio dei Barbaresco 2003 abbastanza prevenuti.
Nel corso della degustazione poche volte ci siamo ricreduti rispetto alle attese. Siamo di fronte a
vini con forti tannicita, che forse verranno domate negli anni. Mediamente i profumi non riportano
subito alle finezze del Nebbiolo, avendo sentori spinti di frutta rossa molto matura. Ben pochi vini
hanno dell’ equilibrio, mentre diversi mostrano potenza ma senza grazia. Speriamo cheil tempo dia
una mano, anche se la scarsa maturazione fenolica (e quindi del tannini) delle uve non gioca certo a
favore di eleganze future. Mediamente i vini hanno ottenuto punteggi piu che sufficienti ma senza
guellafine brillantezza a cui il Barbaresco deve ambire. Un punto afavore sara certamente il prezzo
che ci pare stazionario o, in alcuni casi, in ribasso. Forse, con unacifraequa, s potrebbe mettere
qualche bottigliain cantina ed aprirlatra4-5 anni. Noi lo faremo e, magari, a momento giusto, vi
riporteremo le nostre considerazioni.

Carlo Macchi
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Vino per chi sa aspettare, ma che hain se tutte le caratteristiche del grande
Nebbiolo. L'annata particolare si sente, main positivo,
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Lapotenza e qui affiancata da rotonda morbidezza. 1l naso presentain pieno
le finezze del Nebbiolo. Bravi!
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Barbaresco DOCG Sori Montaribaldi 2003
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LEGENDA:

vino bianco secco




9 VinO rosso secco

[

vino bianco spumante

vino rosato spumante

Vvino rosso spumante

vino bianco dolce

vino rosato dolce

vino rosso dolce

vino da bere nell’arco di 1-2 anni

vino che puo esser gustato adesso ma adatto anche per un moderato

/ invecchiamento (3-5 anni)

vino con ottime possibilita di invecchiamento (come minimo 5-7 anni) ed
attualmente troppo giovane per essere apprezzato appieno

@vino che nasce interamente da uve autoctone

@ vino che nasce da uve, in parte o del tutto, non autoctone

Rispondenza al vitigno: valore per noi basilare. Si parte da 1(potrebbe
essere fatto con qualsiasi uva) a 5 (quel vitigno/i espresso al meglio in
uella zona di produzione

-

La piacevolezza in un vino é fattore da cui non si puo prescindere. Si va d
1 (vino di difficile beva, dove non si va oltre un forzato sorso) a 5 (vino di
sublime piacevolezza, di cui se ne berrebbe una quantita industriale)




@ fase visiva

vino bianco: la gamma da 1(minimo) a 5 (massimo) non si riferisce

all’intensita del colore. Bensi rappresenta quanto il colore di quel vino si

avvicini a quello che ci aspettiamo da quella tipologia di vino, in quella
zona, per quell’annata

g | vino rosato: la gamma da 1(minimo) a 5 (massimo) non si riferisce
. all’intensita del colore. Bensi rappresenta quanto il colore di quel vino si
avvicini a quello che ci aspettiamo da quella tipologia di vino, in quella
zona, per quell’annata

_ vino rosso: la gamma da 1(minimo) a 5 (massimo) non si riferisce

* all’intensita del colore. Bensi rappresenta quanto il colore di quel vino si
avvicini a quello che ci aspettiamo da quella tipologia di vino, in quella

, ber quell’annata
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Fase olfattiva

C~

I'intensita aromatica é I'altro importantissimo indice di qualita: Si va da
1(vino scarico, dove gli aromi giungono con difficolta al naso) a 5 (vino di
assoluta e imponente intensita aromatica

=5

’-—L:;i percepire molti aromi nel vino e indice di qualita. Si va da 1 (vino
#k ®* /monocorde) a 5 (complessita aromatica quasi infinita)

e fase gustativa

@ la potenza é l'altro fattore da cui, per noi, non si puo prescindere. Vada 1
(

vino povero o poco strutturato) a 5 (vino di grandissima potenza)
vino dove le note derivanti dal legno di invecchiamento sovrastano troppo
% le caratteristiche del prodotto

[ gl Vino dove la componente tannica delle uve é preponderante, troppo

I'eleganza é uno dei tratti fondamentali di qualsiasi vino. Va da 1 (scarsa o
appena sufficiente) a 5 (eccezionale)

astringente, immatura per sempre
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Vino con acidita molto, troppo marcata, al momento dell’assaggio

|
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E Valutazione definitiva del vino. Per il range 1-5 vedi nel nostro “metodo di

degustazione”




vino con un ottimo rapporto qualita/prezzo. Quindi non un vino che costa
poco ma un vino molto buono con un prezzo adeguato o addirittura

inferiore al suo valore

I possibilita di visite su appuntamento

« | possibilita di vendita diretta

| I'azienda svolge attivita di accoglienza agrituristica




