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Barolo, Barbaresco, Roero e Nebbiolo d’Alba

al vaglio degli esperti

Franco Ziliani

In Italia tra quelle riservate alla stampa € forse la manife-
stazione che gli addetti ai lavori amano di pit. Quali con-
dizioni migliori, per assaggiare in maniera meditata e va-
lutare il livello di un'annata e gli stili e i valori in campo, di
quellte (salette luminose, perfetto silenzio, accurato servi-
zio da parte dei sommelier e degustazione alla cieca) che
da undici anni a questa parte offrono ai giornalisti invitati
da tutto il mondo gli organizzatori, Unione Produttori Vi-
ni Albesi, con il braccio operativo della Well Com, di Alba
Wines Exhibition?

Il tema conduttore, sin dalla prima edizione, é stato chia-
ro: il vitigno Nebbiolo nelle sue diverse espressioni, Baro-
lo, Barbaresco, Nebbiolo d'Alba, Roero nel territorio albe-
se, dove questi vini Docg e Doc contano il Barolo su 1.754
ettari, il Barbaresco su 685, il Roero su 198 e il Nebbiolo
d'Alba su 719. E del Nebbiolo e di questi vini la possibilita
di farsi un'ampia idea assaggiando, a ogni edizione, i vini
delle annate che al momento, in base ai dettati del disci-
plinare di produzione, sono in commercio.

In queste condizioni, chiunque sia invitato ad Alba Wines
puod sfruttare l'opportunita di compiere una vera e pro-
pria full immersion nel nebbiolesco universo, scandita,
nell'arco di alcuni giorni, dalle degustazioni vere e proprie
che si svolgono dal mattino sino al primo pomeriggio e
poi da incontri
con gruppi di vi-
gnaioli e da occa-
sioni conviviali.
Quest'anno it me-
nu della manife-
stazione era me-
no appealing del
solito, perché sot-
to limmaginaria
lente degli esperti
si sono trovatiivi-
nt di due annate
oggettivamente
difficili per i vini
base Nebbiolo na-
ti nell'albese, il
2002 per il Barolo
eil 2003 per il fra-
tello minore Bar-
baresco e peril cu-
gino Roero. i Neb-
biolo d'Alba era-
no, invece, della
promettentissi-
ma annata 2004.
Queste particola-
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rita delle annate si sono riflesse anche nel numero dei par-
tecipanti ad Alba Wines, un numero ristretto rispetto al
solito di produttori e di vini in degustazione, questanno
rispettivamente 144 e 270. In degustazione abbiamo avu-
to quindisolo 49 Barolo, contro una media di 150 negli an-
ni precedenti, 66 Barbaresco e 30 Roero 2003 e 35 Neb-
bioclo d'Alba 2004.

Abbiamo definito difficili, o quantomeno irregolari o par-
ticolari le due annate, e difatti basta andare con la mente
- oppure rileggere | puntuali commenti alla vendemmia
del Consorzio di tutela Barolo Barbaresco Alba Langhe Ro-
ero - allandamento stagionale e poi alla fase vendemmia-
le di quelle due annate per cogliere facilmente il loro ca-
rattere straordinario.

Nella zona del Barolo si ricorda ancora la terribile grandi-
nata del 3 settembre, che ebbe come epicentro Barolo, La
Morra, Castiglione Falletto e, toccando anche Novello,
Verduno e Monforte d'Alba, risparmio solo Serralunga
d'Alba: avversita climatiche e parassitarie che hanno inci-
so pesantemente sulla produzione, con una vendemmia
necessariamente molto selettiva e piu tardiva, lunga e co-
stosa delle precedenti, che ha espresso vini da annata nor-
male e non certo speciale.

Il riscontro statistico ¢i parla per il Barolo 2002 di una pro-
duzione di 5.960.667 bottiglie, da 1.509 ettari vitati
all'epoca, in calo di quasi tre milioni di bottiglie rispetto
agli 8.876.000 pezzi del 2001 (ovvero una flessione del
33%) e inferiore agli 8.711.200 esemplari stimati per
l'annata 2003.

Per il Barbaresco (e in misura leggermente minore, dati i
terreni piu leggeri e freschi, per il Roero) il 2003 é stato
'anno dell'estate horribilis, un‘annata molto avara dal
punto di vista pluviometrico (alla fine di agosto solo 265
millimetri di pioggia contro gli 830 del 2002 e i 390 del
1997), segnata da un anticipo vegetativo delle viti e da
una raccolta molto anticipata, con grappoli che presenta-
vano evidenti scottature da sole e uve dalla elevatissima
gradazione alcolica e dalle acidita in ribasso, soprattutto
nel caso del Nebbiolo. Elementi, questi, che inducono fa-
cilmente a pensare che quella del 2003, pur con tutti gli
sforzi e la buona volonta possibile, non possa di certo es-
sere la migliore delle annate per i vini base Nebbiolo.
Un'uva che necessita di maturazioni regolari e compiute,
di un perfetto equilibrio, senza che nessuno emerga
sull'altro, di elementi costitutivi quali acidita, tannini, frut-
to, alcol, per esprimere vini all'altezza del loro nome.

Per il Barbaresco 2003 la produzione é stata di 3.484.000
bottiglie da 637 ettari, con una crescita del 36% di
917.000 bottiglie circa, rispetto ai due milioni e mezzo di
pezzi dell'annata 2002 e una produzione in linea con
I'annata 2001 e inferiore di mezzo milione di esemplari ri-
spetto alle stime riguardantil'annata 2004.

Cifre molto inferiori per il Roero (Doc dal 1985 e Docg dal
dicembre 2004), che nel 2003 tocca quota 838.800 botti-
glie, contro le 642.000 del 2002 e le 859.000 del 2001.
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Questi i caratteri gene-
rali delle annate, ma
qualirisposte hanno da-
to, alla verifica dell'as-
saggio, ivini?

Parlando con franchez-
za, non si puo nascon-
dere che le notizie non
sono buonissime, pur
diffidando, anzi, pren-
denda risolutamente le
distanze, da quelle as-
surde forme di genera-
lizzazione che hanno
portato soprattuttolin-
fluente stampa specia-
lizzata di lingua inglese
a bollare anzitempo
l'annata 2002 e a esclu-
dere che potesse espri-
mere vini in grado di es-
sere seriamente presiin
considerazione dal mer-
cato.

Intendiamoci, non han-
no fatto miracoli i Barolo 2002, che avranno prevedibil-
mente qualche problema a imporsi commercialmente ac-
compagnati come sono da una cattiva, anche se frutto di
frettolose valutazioni, im-
magine. Nei casi migliori,
ovvero quando | produt-
tori (quelli che non han-

QUEST'ANNO IL MENU DELLA

vini (sei) di Barolo e buona parte dei vini (sette campioni)
di La Morra, con personalita poco definita, carenti di defi-
nizione, con tannini astringenti

Per quanto | vini abbiano testimo-
niato il carattere decisamente mino-
re dell'annata, i Barolo 2002 hanno
dimostrato di meritare rispetto per

no rinunciato a produrre
Barolo) hanno realizzato
selezioni severe, con as-
semblaggi di uve prove-
nienti da vigneti diversi,
frutto del sacrificio dei
blasonati singoll cru, e
hanno soprattutto lavo-
rato puntando a ottenere
il migliore equilibrio pos-

MANIFESTAZIONE ERA MENO
APPEALING DEL SOLITO, PERCHE
SOTTO L'IMMAGINARIA LENTE
DEGLI ESPERTI S| SONO TROVATI |
VINI DI DUE ANNATE
OGGETTIVAMENTE DIFFICIL! PER |
VINI BASE NEBBIOLO NATI
NELL'ALBESE, IL 2002 PER IL
BAROLO E IL 2003 PER IL FRATELLO

il lavoro di attenta selezione e di scel-
ta del meglio fatta dai produttori e
di poter essere in grado di fornire
qualche interessante sorpresa nel-
l'evoluzione in bottiglia.

Quanto ai Barbaresco e ai Roero
2003 le note si fanno decisamente
negative, felici eccezioni a parte,
perche troppi vini sono apparsi to-
talmente privi di eleganza e finezza,

sibile, una certa freschez-
za e piacevolezza di beva,
senza pensare a impro-
babili grandi tenute nel
tempo, ma giocando sul
frutto, sullarmonia, su
quella naturale dolcezza
d'espressione che pure é
nel Dna del Nebbiolo, i ri-

sultati sono stati onesti, interessanti, sorprendenti per cer-

tiversi.

Le prestazioni piu convincenti, com'era logico, sono venu-
te dalla serie di vini provenienti da Serralunga d'Alba (lo-
calita appena sfiorata dalla grandine del 3 settembre), vi-
ni che hanno evidenziato salde strutture tanniche e sono
apparsi freschi, articolati e vivaci, ricchi di nerbo e di stof-
fa. Accanto a queste eccezioni, confermate anche dai
(seppur pochi) campioni provenient: da aree solitamente
considerate meno importanti come Castiglione Falletto,
Verduno, Novello e da qualche buon vino targato Mon-
forte d'Alba, piuttosto deludenti si sono mostrati invece i

MINORE BARBARESCO E PER IL
CUGINO ROERO. | NEBBIOLO
D'ALBA ERANO, INVECE, DELLA
PROMETTENTISSIMA ANNATA 2004

di un corredo tannico ben sostenu-
to ma non aggressivo, di una stoffa
abbinata a una dolcezza di frutto e
a una variegata tavolozza di aromi.
Tanti Barbaresco 2003 sono apparsi
squilibrati al gusto, segnati da tan-
nini verdi, astringenti e asciutti sul
finale, carenti di polpa, pesanti, pri-
vi di nerbo, senza freschezza e spesso sovramaturi e cotti
nei profumi, talora afflitti da legnosita eccessive, a causa
diun uso della barrique massiccio, soprattutto in un anno
che avrebbe consigliato la mano leggera nell'uso del le-
gno

Per i Roero continua purtroppo la crisi d'identita che atta-
naglia questa bella denominazione, che dovrebbe risco-
prire la fragranza, la dolcezza d'espressione e il ricco cor-
redo aromatico resi possibili dai tipi di terreni di cui la zo-
na dispone, invece di continuare a prendere come model-
lo il Barolo e il Barbaresco e stili di vino, massicci, concen-
trat, con importanti contributi del legno, dai quali molti
esponenti di queste due storiche denominazioni hanno
ormai preso le distanze. ..
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