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Dal Barolo del 2003, sorprese positive spetie da Castiglione Falletto, parola d1 Franco Ziliani

ranco Ziliani ha pubbli-

cato nello spazio news
del sito Internet dell’Associa-
zione italiana sommelier
(Ais) un commento sulle de-
gustazioni di Alba wines
exhibition 2007 e sui 170 Ba-
rolo annata 2003 degustati

Lo stesso giornalista ¢ in-
tervenuto anche sul suo blog
Vino al vino (hitp//www.vi-
noalvino.or, -
o 20 ines exhi-

bit. himd).

isultati molto positivi per

il mondo del Barolo dal-
la tradizionale annuale ve-
rifica di Alba wines exhibi-
tion, la degustazione pro-
fessionale dei vini Docg ba-
se Nebbiolo, riservata a una
cinquantina di giornalisti i-
taliani ed esteri organizzala
dell’'Unione produttori vini
albesi e della Hellcom.

Dal banco d'assaggio, ri-
gorosamente effettuato alla
cieca e con il puntuale e
professionale servizio dei vi-
ni assicurato dai sommelier
della delegazione Ais di Al-
ba, di 170 Barolo espressio-
ne della difficile innata 2003
(42 di La Morra, 30 di
Monforte, 29 di Barolo, 27
di Serralunga, 15 di Casli-
glione Falletto, 7 di Verduno,
i restanti di Comuni vari),
annala caralterizzata da
un’'estate caldissima e da
una raccolta dei Nebbioli ef-
fettuata con largo anticipo, e
emersa una qualita dei vini
nettamente superiore alle a-
speltative,

Non si tratta di certo di
un’annala di quelle memo-
rabili o di vini, come nel ca-
so del 2001, del 1999, del
1996 e in prospeltiva del
2004, di cui si raccomanda
una lunga permanenza in
cantina, ma per le 8.711.200
bottiglie ottenute dai 1.573
ettari vitati all’'epoca in pro-
duzione (210 in meno ri-
spetto agli attuali 1.786) che
stanno affrontando i vari
mereali, le prospettive ap-
paiono decisamente pii ro-
see del previsto. Il merito,
ancora una volla, ¢ di quel
grandissimo vitigno chia-
mato Nebbiolo e della sua i-
leale interazione con i mul-
iformi terroir dell’areale di
produzione, perché, nono-
stante le condizioni assolu-
amente non ottimali in cui
si sono svolte le fasi fenolo-
ziche, con caldo infernale,

pressoché nessuna escur-
sione termica tra il giorno e
la notte, fenomeni di scol-
tature da sole degli acini,
diffuso stress delle viti, 'uva,
anche grazie alla sapienza
dei produttori che, gia svez-
zati alle particolari logiche
delle annate calde dalle e-
sperienze latte nel 1997 e
nel 2000, hanno saputo co-
me agire in un contesto lan-
to speciale, ha imposto con
forza la sua voce.

Pochi, molto meno di
quanto sarebbe stato lecito
attendersi, i vini supercon-
centrali stile “marmellata”,
privi di espressivila, mono-
cordi, ridotti allo status di
spremuta di frutta con ve-
nature di legno.

Il contenuto alcolico & ri-
maslo importante e nolevo-
le, la componente fruttata
ha spesso prevalso sulla
complessita, il bouquet aro-
matico ¢ stalo meno varie-
gato, fine, intrigante e ine-

briante del solito (salvo an-
cor piti lodevoli eccezioni), i
tannini, in alcuni casi, sono
apparsi un po’ invadenti e
crudi, ma dal punto di vista
dell’'equilibrio, della piace-
volezza, della tipicita varie-
tale, larga parte dei Barolo
2005 ha mostrato di avere
tutte le carte in regola per
ben figurare e per intercet-
tare il favore degli appas-
sionali.

In un’annata tanto parti-
colare, anche se va detto che
alla degustazione non hanno
partecipato, per decisione
dei produltori che non han-
no ritenuto di presentare
campioni, fior di aziende co-
me Giuseppe Mascarello,
Bruno Giacosa, Enrico Sca-
vino, Conterno Fantino, Cle-
rico, Cerello, Altare, Aldo
Conterno (che ha rinuncia-
to alla produzione di Barolo
2003), sono naturalmente e-
merse, data I'eterogeneita
dell’area di produzione del

Barolo, che presenta non so-
lo terreni di origini geologi-
che diverse, ma differenti
microclimi, tempi e condi-
zioni di maturazione, espo-
sizioni, risposte molto di-
verse, nella qualita dei vini,
varianti da paese a paese.

I risultati migliori sono ve-
nuti da Castiglione Falletto,
villaggio poslo esattamente
al centro della zona di pro-
duzione, da Verduno, Serra-
lunga e Monforte, mentre
risposte interlocutore, quan-
do non deludenti, sempre
parlando in termini genera-
li e ricordando che c¢i sono
state signilicalive eccezioni
che non confermano la re-
gola, sono venute dai vini di
LLa Morra e di Barolo, con-
dizionati i primi da tannini
molto verdi e asciutti, toni
vegetali, carenza di frulto,
un eccesso di legno e di no-
te di tostatura, da un ecces-
so alcolico, frutta matura,
con parecchi vini senza gia

slancio gia evoluti, mono-
cordi, carenti di vivacita, i
secondi.

Cio che e piaciuto molto
nei vini originari di Casti-
glione Falletto sono slati, a
conferma di uno stile con-
solidato e di una misura, I'e-
leganza e la fragranza aro-
matica, la freschezza, la vi-
vace articolazione, la mor-
bidezza dei tannini, la dol-
cezza, la stoffa, il carattere
saldo, I'equilibrio, un di-
scorso valido anche per lar-
ga parte dei seppur non mol-
tissimi campioni di Verdu-
no, mentre i migliori vini di
Serralunga d'Alba hanno
messo in luce la consueta
ampia ed energica, articola-
la struttura lannica, profon-
dita, un corredo aromatico
variegato, mordente, nerbo,
maleria ricca e succosa, pre-
gevolissima [reschezza e ad-
dirittura, in alcuni casi, una
buona possibilita di evolu-
zione nel tempo.

Le migliori espressioni di
Monforte si sono invece im-
poste nel segno della clas-
sicita, di una felice sintesi
lra struttura tannica impor-
tante, un frutto rotondo e

“ maturo al punto giusto, e

una bella avvolgenza,
profondita, complessita, fre-
schezza dei profumi, una
golosa dolcezza e una vena
minerale e sapida al gusto.

Con questa impronta e
una stilistica piu che soddi-
sfacente (realizzala con o-
gni probabilita anche me-
diante un contributo “mi-
gliorativo®, rappresentato
da una quota di vino del
2004 inserito nei 2003 allo
scopo di rinfrescarli e ren-
derli piu equilibrati e godi-
bili) il quantitativo di Baro-
lo 2003 che affrontera i mer-
cali, cioe piit 0 meno la stes-
sa produzione (con sole 150
mila bottiglie in meno) del
2001, preparera nel miglio-
re dei modi, soprattutto se i
prezzi continueranno a re-
stare a livello dei 2002, I'ar-
rivo delle prossime annale,
che vedranno un considere-
vole aumento dei numeri,
visto che per 'annata 2004
sono annunciati 10.252.000
pezzi, 10.500.000 per il 2005
e addirittura 11.277.000 per
'annata 20086.

La degustazione di Alba
wines exhibition ha offerto
un altro importante volto del
Barolo, quello della trenti-
na di campioni versione ri-
serva della grande annata
2001, apparsi in splendida
forma, complessi, destinati a
un’ulteriore grande evolu-
zione nel tempo, in grado di
offrire quel quid in piu che
un vino di superiore livello,
caralura (e prezzo) come
una riserva dovrebbe sem-
pre offrire.

In questo caso ad uscire
alla grande sono stati i vini
di un po’ tutli i Comuni, con
la conferma di Casliglione
Falletto e ottime prove for-
nite da Barolo provenienti
da vigneti in Monforte, Ser-
ralunga, Barolo e La Morra.

Ci sarebbe poi da parlare,
e ampiamente, degli altri
due grandi vini base Neb-
biolo, espressione della
grande annata 2004, degu-
stati nel corso delle quattro
giornate di degustazione, dei
29 Roero e di 67 Barbaresco,
ma di questi vini e del loro
livello qualitativo, peraltro
interessante, anche se diso-
mogeneo, parleremo presto
in un altro articolo.

Franco Ziliani



