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'

è appenaconclusaadAlba
« NebbioloPrima »

,

con
PassagedeinuoviRoero

,

Barbaresco e Barolo e di fronte ai

distinguochehosentitofare
sull ' annata2006delBarolo

,

dico
cheinvecemihasoddisfattotanto :

horitrovatocoerenzacon le

aspettative ,

vinimenobarocchima
piùveri

,

carichipiùdellaloro
mineralitàchedellegnodegli
affinamenti

(

evviva!
)

. Certoè

mancatounpezzonelle
degustazioni ,

machedire
,

loro si

definiscono « Vignaioli
Indipendenti » edhannotutta
un'altraimpostazione . Uno di

questi è MarcoChinazzo
,

34anni
,

vignaloloeroico in AltaLanga : due
ettari e mezzoterrazzati

(7

mila le

bottiglie )

,

frammezzati lungo le

dorsaliscoscesedellecollineche
cingono il minuscoloborgo di

Gorzegno . Siamo insomma in una
terra di confine

,

dovetutti i lavori
neifilarisonofatti a manocoi
come le nitrepratichecheseguono

l

'

agricolturabiologica.
Emblematico è il NebbioloEgo
2005

,

daunavendemmia tardivasu
vigneticon 3 lustri d

' età . Ha il suo
belcolorescarico

,

buona
persistenza di tannin e unampio
bouquetfruttato Si affinaper24
mesi in legnoed è caratteristico . Il

vinochem' è piaciutoancor di più è

stato il suoLangheRossoFor
Africa2005

,

unapartedelcui
ricavato è destinato al progetto
umanitario in AfricaBashù

, per la

costruzione di pozzi d

'

acquaa

energiasolare in Eritrea . E frutto di

uvemerlot in purezza fermentate a

lungocontattocon le bucce
,

cui
seguonorimontaggimanuali

;

l

' affinamento in barriqueusate è di

almeno30mesi
;

in bottigliaaltri 8.

Hacolorerossoinchiostro
,

al naso
note di piccolifruttimaturi

,

in

bocca è equilibrato ,

di corpo ,

con
unacomplessità inaspettataperun
vinochenasce in AltaLanga . Ma
Marco ci hamostratocosa si pub
trarredaunaterramagra . Cosi il

Dolcetto è passito e prende il nome
di Se2007

(

idealecon le paste di

meliga )

: vendemmia tardiva e

appassimentosuigraticci in un
porticatoapertoper 2 mesi

, poi
l

' affinamento in barriqueperun
anno . Evidenzianotidolci

,

unabella
acidità e quelfinaleamarognolo
tipicodell ' uva . Fa il paiocon la

versionebase
,

LeTerrazze2007
,

moltostrutturato
(

14
? C

)
,

destinato
all ' invecchiamento . BravoMarco!
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